


Informazio-teknologia berrienekin horni-
tu da gunea; sukalde moderno bat eta 
15 lanpostu ditu, eta, ondoan, erabilera 
askotarako gela bat. Profesional eta za-
leentzako enogastronomia produktuen 
dastatze eta lantegiak antolatzeko pro-
gramatuta dago, hiriko bisitarietan arreta 
berezia jarrita, bai eta aisiako turistetan 

eta biltzarretara edo pizgarri gisa datoze-
netan ere.

Izen handiko sukaldariburu eta somme-
lier gonbidatuak batzen zaizkio sukaldari 
egoiliarrari, Gasteiz gastronomiaren eta 
enologiaren erreferente egiten duen bide 
horretan urratsak egiten jarraitzeko.

Zortzi gune gastronomikoetan, betiko 
pintxo eta janariak edota hanburgesak 
eta nazioarteko sukaldaritza (mexikarra, 
italiarra edo japoniarra) eskaintzen diz-
kigute hiriko hainbat ostalari ezagunek; 
baita ardo bikainak eta garagardorik 
onenak ere. 

Merezi du gastrotabernen inguruko argi 
atseginean murgildu, eta dastatzeez eta 
gainerako ekintzez gozatzea. Tokiko 
produktuen inguruko sustapen-ekintzak 
kalean bertan antolatzeko modua ema-
teko diseinatu da gunea.

Azokan, tokiko txikizkarien postuak   
aurkituko dituzu, euren espezialitate- 
etan tradizio handikoak eta produktua, 
kalitatea eta freskotasuna protagonista 
dituztenak. 

Utzi sentsazioek harrapa zaitzaten, eta 
gozatu haragi, fruta eta barazki onenez. 

Balioetsi Kantauriko arrain eta itsaskiak. 
Esperimentatu Arabako Errioxako gure 
ardoen, txakolinaren edo Idiazabal gaz-
taren usainekin.  

Leku bizi-bizia da. Eguneroko erosketak 
egiteaz gainera, ekitaldietan parte hartu 
eta produktuak dasta ditzakezu.
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