2019/05/13

KOD.: A122

MIKROBIOLOGIA |

LEHEN ARIKETA.
BIGARREN PROBA

Denbora, gehienez 120 minutu.
Galderak: 120.

EREDUA:

Ez ireki esan arte.
Markatu, erantzun orrian, egokitu zaizun eredua.
Proba bukatzean, hartu orri hauek, erantzun-orrilkopia horia eta jarraibideen orria.
Gogoan izan:
= Asmatuak: 1.00
= Baliogabeak, bikoitzak edo zuriak: ez da puntughduko.
Ereduaren marka jartzen ez baduzu, edo oker jabaduzu, proba baliogabetu egingo da.
Ez da erantzun-orri berririk emango ariketaren aZkeninutuetan.
Bukatzen duzunean, altxa eskua, eta antolakuntzatem batek jasoko dizu orri zuria.

Ez da azterketarik jasoko, banaka, azken 3 minauéukatu baduzu, geratu zure lekuan, isilik, ddmatera
bildu arte.

Eskerrik asko zure laguntzagatik



1.- Bakterioen hazkuntza etena. Hazkunde espoidgiteifasean, hazkunde abiaduraren konstante ékpazi
a) Sortze-denborarekiko zuzenki proportzionala da.
b) Sortze-denborarekiko alderantziz proportzionala da.
c) Sortze-denboraren berdina da.
d) Sortze-denborak ez du eraginik horretan.

2.- Bakterio esferiko bat espazioaren plano beeedibanatzeak sortzen duen multzoaren izena:
a) Tetrada.
b) Estafilokokoa.
c) Estreptokokoa.
d) Sarcina.

3.- Adieraz ezazu animalia-birusen ezaugarri kobyatn
a) Zelula-errezeptore zehaztugabeekin batzeko gauvaa di
b) Zelula ostalariaren konpartimentu ezberdinetarpékae daitezke.
c) Ostalarien multzo oso mugatua dute.
d) Kapside konplexua dute.

4.- RNAren genoma duen birus batek RNA mezulaa giintzionatzen badu, nolako birusa da?
a) Polaritate positiboko RNA monokatenarioa.
b) Polaritate negatiboko RNA monokatenarioa.
¢) RNA bikatenarioa.
d) Erretrobirusa.

5.- Legamiak, sexualki ugaltzen direnean, haueezvédjin ohi dute:
a) Zigosporak.
b) Klamidosporak.
c) Askosporak.
d) Ez dute ugalketa sexualik.

6.- Nola deitzen dira lizunek sortzen dituzten tisiumako egitura adarkatuak?
a) Konidioforoak.
b) Esporangioak.
c) Ugaltze-hifak.
d) Hifak.

7.- Elikagaietan mikroorganismoen hazkuntza etgpeaa baldintzatzen duten faktore intrintsekoak.dir(adieraz ezazu
aukera OKERRA):

a) Elikagaiaren osagai naturalak.

b) Kontserbagarri gisa gehitutako konposatuak.

c) Erredox potentziala, pH-a eta ur-aktibitateg.(a

d) Elikagaiaren matrizearen testura.

8.- Zer dira mikroorganismo anaerobio fakultatibdak
a) Oxigenoarekin hazteko gai diren anaerobioak.
b) Oxigenorik gabe hazteko gai diren aerobioak.
c) Oxigenoarekin zein oxigenorik gabe hazteko gairdaeaerobioak.
d) Oxigenoarekin hazteko gai ez diren anaerobioak.

9.- Esnearen deribatu hartzitu eta hotzean gordetaegainean haz daitezkeen mikroorganismoak haakjoitzen dira:
a) Psikrotrofo eta basofiloak.
b) Psikrotrofo eta azidofiloak.
c) Psikrofilo eta azidofiloak.
d) Psikrofilo eta basofiloak.
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10.- Tenperaturak, elikagaietan mikrobioen hazkaeta iraupena baldintzatzen duen faktore estkotsden aldetik, ...
(adieraz ezazu aukera OKERRA):
a) Zelula fenotipo ezberdinak zehazten ditu, haztekbiktako tartearen arabera.
b) Jarduera metabolikoaren hazkunde progresiboa enadjit, tenperatura minimotik optimora handitu ahala
c) Hazkunde abiaduraren jaitsiera azkarra eragitentehperatura optimoaren gainetik, proteina entzkoah
desnaturalizazioa dela kausa.
d) Hazkunde abiaduraren jaitsiera mantso eta prograstivagiten du, tenperatura optimoaren gainetitepra
entzimatikoen desnaturalizazioa dela kausa.

11.- Bakterio-exotoxinen berezko ezaugarriak (adi@zazu aukera OKERRA):
a) Bakterio Gram-positiboek baino ez dituzte sortzen.
b) Izaera proteikoa dute.
¢) Ehun jakin batekiko afinitate selektiboa dute.
d) Termoerresistentzia txikia dute.

12.- Elikagai bidezko toxiinfekzioen iturri ohikoetako bat da:
a) Tratatu gabeko ura, bai agente patogenoak bai taerak izan ditzakeena.
b) Agente patogenorik gabeko ur tratatua, toxina ntilknooak izan ditzakeena.
c) Kutsatuta, gordinik edo gutxi dauden elikagaiakgjat
d) Gaizki hoztutako elikagai kozinatuak jatea.

13.- Bakterioen patogenotasun/birulentzia fakt@lezbat:
a) Proteina sintesia.
b) Antimikrobiarrekiko erresistentzia.
c) Konplementu sistema.
d) Opsoninak.

14 .- Enterobacteriaceae familia dela eta:
a) Bazilo Gram-negatibo aerobioak dira, zitokromo asia positiboak, eta antigeno komun bat partekatatn
b) Salmonella, Shigella, Campylobacter etaYersinia familia horretako generoak dira.
c) Espezie batzuek animalia-erreserborioa dute, emaamp larriak eragiten dituzte.
d) Espezie patogenoek patogenotasun faktoreak paréskdituzte, hala nola kapsula, enterotoxinak etaemtzia-
plasmidoak.

15.-Salmonella-ren taxonomia. Nola deritze gaur egun onartzesndispezieei?
a) Salmonella bongori etaS. enterica.
b) Salmonella enteritidis etaS. paratyphi.
c) Salmonella bongori etaS enteritidis.
d) Salmonella enterica etaS. typhi.

16.- Genero hauetako zein doitzen zaio ondoen emkandefinizioari? Bazilo Gram-negatiboa, anaerdblaltatiboa,
flagelo peritrikoen bidez higitzen dena, zitokromadasa negatiboa, laktosaren hartzidura negathssren ekoizlea:
a) Escherichia.
b) Salmonella.
c) Shigdla
d) Pseudomonas.

17.-Salmonella isolatzeko hazkuntza-medio selektibo eta bereiiadadira... (adieraz ezazu aukera OKERRA):
a) Hektoen agar enterikoa.
b) XLD (Xilosa-Lisina-Desoxicolato) agarra.
c) SS (Salmonella-Shigella) agarra.
d) Stuar agarra.
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18.- Escherichia coli enterotoxigenikoa (ETEC) dela eta, zein dagokiomgeanotasun faktore nagusia/eragiten dituen
gaixotasuna edo gaixotasunak bikote hauetatik?

a) Shiga toxina / Kolitis hemorragikoa.

b) Enterotoxina / Beherako urtsutik disenteriaraino.

c) TL eta TS toxinak / Bidaiariaren beherakoa.

d) Atxikitze eta eranste finbriak / Enterokolitisa e&belaldeko mina haur eta nerabeengan.

19.- Beherakoak sortzen dituztEscherichia coli-ren zein andui taldetakoa da O157:H7 anduia?
a) Enteropatogenoak (EPEC).
b) Enterotoxigenikoak (ETEC).
c) Enterohemorragikoak (EHEC).
d) Enteroagregatiboak (EAEC).

20.-Yersinia enterocolitica hoztutako elikagaietan hazteko gauza da, esateraadieraz ezazu aukera OKERRA):
a) Hutsean ontziratutako haragia.
b) Esne 0so pasteurizatua.
c) Karramarro haragi egosia.
d) Arrain gazitua.

21.-Campylobacter jejuni-k sortutako kanpilobakteriosia gaixotasun zooraitiit jotzen da,
a) Animalia basatiekiko kontaktuaren bidez transnetitzaiolako gizakiari.
b) Ukuiluetako animaliekiko kontaktuaren bidez trart#men zaiolako gizakiari.
¢) Animalia askok bakterioaren erreserborio gisa jpdsatdutelako, eta gizakientzako transmisio itureleko.
d) Animalia asko bakterioaren erreserborio gisa jokatdutelako, eta beste animalia batzuentzako tiaitsiturri
direlako.

22.- Genero hauetako zein doitzen zaio ondoen emkandefinizioari? Bazilo Gram-negatiboa, kakotxnfiakoa, flagelo
polarrez mugitzen dena, mikroaerofiloa:

a) Vibrio.

b) Campylobacter.

c) Yersnia.

d) Aeromonas.

23.- Genero hauetako zein doitzen zaio ondoen emkandefinizioari? Kokobazilo Gram-positiboak, ep@silatuak,
anaerobio fakultatiboak, lurrean eta azaleko uratmrtzen dira, eta azidoa, gatza eta tenperattzalhjasaten dituzte:
a) Bacillus.
b) Clostridium.
c) Listeria.
d) Aeromonas.

24 - Listeria monocytogenes hedatzen duten elikagai nagusietako bat da (adez@azu aukera OKERRA):
a) Kontsumitzeko prest dauden haragiak.
b) Zerealen irina.
c) Pasteurizatu gabeko esnea eta esnekiak.
d) Hestebete ketu eta hartzituak.

25.- Staphylococcus aureus-en enterotoxinak... (adieraz ezazu aukera OKERRA):
e) Egonkorrak dira sabeleko pH-an.
f) Horietako gehienak termolabilak dira.
g) Superantigeno gisa jokatzen dute.
h) Batzuk bakteriofago lisogenikoetan kodifikatuta diew

26.-Bacillus generoa dela eta:
a) Bazilo Gram-positibo esporulatuak dira, eta anderbbrtsiak.
b) Espezie patogenoak barne hartzen ditu, sintomakéliezberdinak sor ditzaketenak, gastroenteritita e
karbunkoa, esaterako.
c) Espezie patogenoen transmisio bideak esporakiienidsnokulatzera mugatzen dira.
d) BadiraB. anthracis etaB. cereus kontrolatzeko txertoak, arriskua duten populazikiarerabiltzekoak.
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27.- Identifika itzazu elikagai bidezko toxiinfekzik eragiten dituzte@lostridium generoko bi kide nagusiak:
a) C. septicum etaC. perfringens.
b) C. tetani etaC. butyricum.
c) C. botulinum etaC. perfringens.
d) C. butyricum etaC. difficile.

28.-Clostridium botulinum-en andui proteolitikoen ezaugarri fisiologikoakliGraz ezazu aukera OKERRA):
a) A, B eta F motako neurotoxinak ekoizten dituzte.
b) Euritermalak dira, hazteko tenperatura-tartea 16taCl8 °C artekoa baita.
c) Halotoleranteak dira (< % 10 gatz).
d) Azidofiloak dira (pHi= 3).

29.- Materia fekalez kutsatutako elikagai eta Wigiez transmititutako RNA birusak dira, beherakaagegen dutenak:
a) Astrobirusa eta hantabirusa.
b) D hepatitisaren birusa (VHD) eta polioaren birusa.
c) Norobirusa eta A hepatitisaren birusa (VHA).
d) Poliobirusa eta rotabirusa.

30.- Mikotoxinak onddo genero batzuen metabolismkusdarioan naturalki sortutako konposatu kimikolita, eta
gizakiengan zein beste animalia batzuengan elikbgBazko toxiinfekzioak eragiten dituzte. (Adierazazu aukera
OKERRA)

a) Haien ekoizpen abiadura tenperaturaren araberakoata landatzean, uzta biltzean, biltegiratzean hedinbat

etapatan batera gerta daiteke.

b) Kutsatuta dauden laboreen bitartez sartu ohi dikagai-katean, jaki eta pentsuetarako zerealetarmalean.

c) Behin elikagaian daudela, hura ezin da deskutkatartze, ehotze eta prozesatze jarduerak jasaittub

d) Termolabilak dira, beraz, kozinatzean desagertmaretikagaietatik.

31.- Elikagai bidezko toxiinfekzioak eragiten diiea mikotoxinen artean aflatoxinak daude; horieralmln
patogenikoari dagokionez... (adieraz ezazu aukeraRWL):
a) Oso toxikoak dira.
b) Pertsona helduengan tumoreak sorrarazten ditupxdkigin eraginpean.
¢) Animaliengan —bereziki hegaztiengan— tumoreak samtan dituzte, eraginpean badaude era jarraituan.
d) Haurrengan gibeleko gaixotasun larria sorraraztee,@raginpean badaude era jarraituan.

32.- Elikagaietan populazio mikrobianoen hazkurbzddintzatzen duten faktore intrintsekoak dira...ideaz ezazu
aukera OKERRA):

a) Erredox potentziala.

b) Kontserbazio tenperatura.

c) pH-a.

d) Erantsitako kontserbagarriak.

33.- Mikrobio-populazio hauen ugaritzeak eragitamegusiki elikagaiak ustelduta hondatzea:
a) Hartzitzaileak.
b) Sakarolitikoak.
c) Proteolitikoak.
d) Lipolitikoak.

34.- Mikrobio populazio hauen ugaritzeak eragitamegusiki elikagaiak zaharminduta hondatzea:
a) Hartzitzaileak.
b) Sakarolitikoak.
c) Proteolitikoak.
d) Lipolitikoak.

35.- Mikrobio populazio hauen ugaritzeak eragitamegusiki elikagaiak garraztuta hondatzea:
a) Hartzitzaileak.
b) Sakarolitikoak.
c) Proteolitikoak.
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d) Lipolitikoak.

36.- Tratamendu teknologikoen eraginak. Elikagaie&hidratatzeko prozesuetan, aire beroz lehortzeak eragiten dio
nagusiki elikagaian dagoen mikrobiotari?

a) Lehortegiko tenperaturak.

b) Ur-aktibitatearen (g aldaketak.

c) Lehortegiko tenperaturak eta ur-aktibitatearg) &daketak.
d) Atmosferan Qgehiegi egoteak.

37.- Tratamendu teknologiko hauek elikagaien espakéerianoak desagerrarazteko gauza dira:

a) Uperizazioa.

b) UV erradiazioa.

¢) Erradiazio ionizatzailea.
d) Liofilizazioa.

38.- Azido laktikoaren bakterioek (BAL) sortzen ufiten bakteriozinak biokontserbazio prozesuetabilezen dira,
populazio honen hazkundea inhibitzeko ahalmendakae

a) Populazio mikrobiano eraldatzaile eta patogendeagdiaren ezaugarri fisiko-kimikoak aldatu gabe.

b) Populazio mikrobiano eraldatzaile eta patogendeaggiaren ezaugarri fisiko-kimikoak azidifikatugatuta.
c) Populazio mikrobiano eraldatzailea, elikagaiareaugarri fisiko-kimikoak gorabehera.

d) Populazio mikrobiano patogenoa, elikagaiaren ezaiuggko-kimikoak gorabehera.

39.- Mikroorganismo indizeak. Elikagai batean aggak hau adierazten du:

a) Ekologikoki erlazionatutako mikroorganismo patogakdaudela haiekin batera.

b) Ekologikoki erlazionatutako mikroorganismo eral@dzak daudela haiekin batera.

c) Ekologikoki erlazionatutako mikroorganismo patogahegon daitezkeela haiekin batera.

d) Ekologikoki erlazionatu gabeko mikroorganismo patogpk egon daitezkeela haiekin batera.

40.- Mikroorganismo adierazleak. Elikagai batearerempak adierazten du elikagaiaren kalitate milatolgikoak
gabeziak dituela oro har, honek eraginda (adiezazieaukera OKERRA):

a) Tratamendu teknologiko gutxiegiak.

b) Tratamenduaren ondorengo kutsadurak.

c) Azken produktua tenperatura baxuegian biltegirdtzea
d) Azken produktua tenperatura altuegian biltegirdtzea

41.- Mikroorganismo markatzaileak. Mikroorganismaddsagarri aerobio mesofiloen zenbaketa adierareda hau
balioesteko:

a) Hotzean kontserbatutako produktu galkorren bidsazagarria.
b) Hartzitze edo heltze prozesu baten eraginkortasuna.

c) Lehengaiaren segurtasun mikrobiologikoa.

d) Lehengaiaren kalitate mikrobiologikoa.

42.- Mikroorganismo markatzaileak. Bakterio enteréidierazleen artean, hauxe da indize mikrobiotmg#édiodun
bakarra:

a) Escherichiacali.

b) E. coli O157:H7.

c) Salmonella enterica.

d) Jatorri fekaleko koliformeak.
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43.- Clostridium sulfito erreduktoreak. Elikagaetenbatuz gero honen adierazle ona da:
a) Toxina botulinikoaren presentzia.
b) Clostridium perfringens-en presentzia.
c) Higiene-gabeziak, berriki kutsadura fekala izarakiel
d) Higiene-gabeziak, kutsadura telurikoa dela eta.

44 .- Haragiak eta haragikiek transmititutako giatogenoak dira... (adieraz ezazu aukera OKERRA):
a) Escherichiacoli O157:H7.
b) Salmonella enterica.
c) Campylobacter jejuni.
d) Candida albicans.

45.-Brochothrix thermosphacta haragiaren eta haragikien populazio eraldatzésie lgaztea sustatzen du:
a) Azido laktikoaren bakterioen (BAL) hazkundeak.
b) CO, asko duten atmosfera aldatuetan ontziratzeak.
c) Ur-aktibitatea (g) murrizteak.
d) 0 °C-tik hurbileko tenperaturetan biltegiratzeak.

46.- 1zotz gainean biltegiratutako itsasoko ur Bkitzarrainak eta mariskoak trimetilamina eta hidremgsulfuroa (bk5)
metatzen direlako hondatzen dira batez ere, hoagkuhdeak eraginda:

a) Shewanella putrefaciens.

b) Brochothrix thermosphacta.

c) Pseudomonas spp.

d) Flavobacterium spp.

47 .- Arraina eta bestelako arrantza-produktu tanmsituak eraldatzen dituen mikrobiota... (adierazezaukera
OKERRA):

a) lItsas jatorriko elikagai gaziak / bakterio halotalgeak edo halofiloak.

b) Arrain ketua / lizun eta legamiak batez ere.

c) Arrain lataratua / bakterio anaerobio fakultatiboak

d) Arrain eskabetxatua / bakterio laktikoak.

48.- Arrautzak eta oboproduktuak. Elikagai horiginsmititu ditzaketen patogenoak (adieraz ezazarauRKERRA):
a) Bacilluscereus.
b) Salmonella spp.
c) Saphylococcus spp. coagulasa + eta DNAasa +.
d) Listeria monocytogenes, batez ere birkutsatutako oboproduktuetan.

49.- Hauek osatzen dute batez ere arrautza erafddten mikrobiota:
a) Hasierako mikrobiotan dauden bakterio Gram-positiho
b) Hartziduraz HS sortzen duten bakterio Gram-positiboek.
c) Bakterio Gram-negatiboek, hala nMersinia, Escherichia etaSalmonella.
d) Bakterio Gram-negatiboek, hala n®lseudomonas, Alcaligenes etaFlavobacterium.

50.- Bakterio termodurikoak dira, esne gordineast@aizazio-prozesuak erresistitu ditzaketenak:
a) Salmondla etaMycobacterium.
b) Micrococcus, Streptococcus etaBacillus.
c) Saphylococcus aureus etaEscherichia coli.
d) Norobirusa eta A hepatitisaren birusa (VHA).

51.- Esnearen hasierako mikrobiotan honelakoak dartezke (adieraz ezazu aukera OKERRA):
a) Dauden bakterioak suntsitzen dituzten bakteriofegesnearen deribatuen ekoizpena eraldatzen dutenak
b) Lizun eta legamiak gehiago dira azido laktikoarakterioak (BAL) baino.
c) Micrococcus ahulki hartzitzaileak dira nagusi, haien jarduprateolitikoa dela eta gaizki kontserbatutako esne
pasteurizatuetan eraldaketa sor dezaketenak.
d) Pasteurizazioa erresistitzen duten esporak ditulzgdeerio esporulatuen presentzia; horrek esnedegibatu
batzuei eragiten die, gazta urtuei edo esne kotn&tani, esaterako.
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52.- Barazkien hasierako mikrobiota. Hauek osatizga nagusiki:
a) Lizun eta legamia epifito eta inbaditzaileetara aiagn da.
b) Populazio mikrobiano heterogeneoak dira; lizunegamiak gehiago dira bakterio eta birusak baino.
c) Populazio bakteriano epifitoak; Gram-positiboalkadiagusi, azido laktikoaren bakterioak (BAL), eszite.
d) Populazio bakteriano epifitoak; Gram-negatiboaka diragusi, eta proportzio txikiagoan, azido laktreoa
bakterioak (BAL).

53.- Gizaki edo animalien hondakinezko materialaginaren pean egon ez diren landare produktuetan
a) Ez dago animalien eta gizakien agente patogeretdkez dute horrelakorik transmititzen.
b) Karga mikrobiano patogenoa landareen patogenoeiagatzen da.
c) Ur jatorriko agente patogenoak egon daitezke btanydala nola norobirusakalmonella etaCampylobacter,
eta horiek transmititu ditzakete.
d) Jatorri telurikoko agente patogenoak egon daitéziteuetan, hala noBacillus cereus, Listeria monocytogenes,
Clostridium perfringens etaC. botulinum, eta horiek transmititu ditzakete.

54.- Ur-aktibitatea txikitzen denean,(&ikitua) mikroorganismoek irauteko erabiltzen eluestrategia izan ohi da solutu
bateragarriak metatzea, zeinen artean hauek sdyarma:

a) Aminak, polialkoholak eta gantz-azido asegabeak.

b) Aminoazido ziklikoak eta oligopeptido sufredunak.

c) Potasio gatzak, aminoazidoak eta polialkoholak.

d) Potasio gatzak, aminoazidoak eta biotina.

55.- Ur-aktibitatearen (3 balioei dagokienez, esne-hautsak edo arrautzz@stautsak, 0,6tik beherakplaitute, ..
a) Muturreko xerofiloak haztea ahalbidetzen duteadxikitzeko erabilitako solutua gorabehera.
b) Muturreko xerofiloak haztea ahalbidetzen dujeadxikitzeko erabilitako solutua NaCl ez bada.
c) Esporak ernetzea ahalbidetzen dute, bai baktetkaraidungikoak.
d) Ez dute inolako mikroorganismorik haztea jasaten.

56.- Elikagaiei aplika dakizkiekeen irizpide mikiologikoei buruzko 2005eko azaroaren 15eko CE 25
Erregelamendua. Lehen eranskineko 1. kapituluatamesa, erreferentziazko metodoek eta mikroorgasegnosatutako
bikote hauetako zein EZ da zuzena?

a) Salmonella/ EN/ISO 6579.

b) Listeria monocytogenes/ EN/ISO 11290-2.

c) Listeria monocytogenes/ ISO/DTS 22964.

d) Enterobacter sakazakii / ISO TS 16649-3.

57.- Prozesuen higiene- irizpideak, 2005eko azarnabeko CE 2073/2005 Erregelamenduaren 2. kaaitjasotakoak.
Esnean eta esnekiet&ncoli, Enterobacteriaceae eta estafilokoko koagulasiéilpmek bilatzeko proben emaitzak honela
interpretatzen dira ... (adieraz ezazu aukera OKERRA)

a) Egokitzat, antzemandako balio guztiak < m badira.

b) Onargarritzat, c/n balioen maximoa m eta M artdkada, eta antzemandako gainerako balioak < m badira

c) Ezegokitzat, antzemandako balioetako bat edo batadkbadira, edo c/n balio baino gehiago m eta Mkarak

badira.
d) Onartezintzat, c/n balioen maximoa m eta M artddada, eta antzemandako gainerako balioak > m badira

58.- Europar Batasunaren 2017ko martxoaren 15€éK&//825 Erregelamenduaren 9. artikuluan kontr@iai buruzko
arau orokorrak ematen dira. Bertan ezarritakoaralpesia, kontrol ofizialak honela egingo dira:
a) Aldez aurretik jakinarazi gabe, salbu eta egin rkgm kontrol ofizialerako jakinarazpena beharrezkeaean eta
behar bezala justifikatuta badago.
b) Aldez aurretik ohartarazita; beraz, ez da aldemetiblrohartarazi gabeko kontrol ofizialik izango.
c) Aldian behin, operadore guztiak barne hartutaskwaren arabera eta behar den maiztasunez.
d) Administrazio-kargak eta operadoreei lanean eradiocragozpenak ahalik eta txikienak izateko mogdbaima
kontrolen eraginkortasuna murriztu gabe.
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59.- Europar Batasunaren 2017ko martxoaren 15ek®/@09 Erregelamenduaren 34. artikulua laginaklisiak,
entseguak eta diagnostikoak egiteko metodoei boeuda. Horren arabera, laborategiko analisietaraktbdoek 1.
eranskinean ezarritako irizpideak bete beharkoztditamhal den guztietan, gutxienez hau barne hdadzeraz ezazu
aukera OKERRA):

a) Detekzio-muga.

b) Kuantifikazio-muga.

c) Zehaztasuna.

d) Zehaztasunaren ziurgabetasuna.

60.- Giza patologiekin lotutako bazilo Gram-negadik dira, eta haien erreserborioa ur kontinentdiisk
a) Campylobacter etaHelicobacter.
b) Vibro etalLegiondlla.
c) ShigellaetaYersinia.
d) Salmonella etaKlebsiella.

61.- Ibai-arroetako urtegiek mikrobiota exogencshitailearen dentsitatea gutxitzen dute,
a) Diluzioz, ur bolumena handitzean.
b) Jalkiera errazten dutelako.
c) Mikrobiota exogenoaren dentsitatea konstantea dgpekak mantentzen badira.
d) Mikrobiota exogenoaren dentsitatea handitu egiteaké@rpenak mantentzen badira.

62.- Igerilekuetan erabiltzeko tratatutako urenlianmikrobiologikoen helburua da honelako gizagquggnoen presentzia
baztertzea (adieraz ezazu aukera OKERRA):

a) Erabiltzaileek transferitutakoak.

b) Ur-bilketarako saretik datozenak.

¢) Landare materialean jatorri teluriko edo epifitadeshak.

d) lgerilekuko hormei itsatsitako biogeruzetatik askalkoak.

63.- Igerilekuetan erabiltzeko tratatutako uredehbi transmititu daitezkeen giza patogenoak. Patodelotutako
patologia bikote hauetako zein EZ da zuzena?

a) Pseudomonas aeruginosa/ otitisa.

b) Cryptosporidium/ luzaroko beherakoa.

c) Legionella/ piodermitisa.

d) Adenobirusa / conjuntibitisa.

64.- Ura kontsumitzeko egokia dela jotzen da inmlakikroorganismo, parasito edo substantziarik eendan giza
osasunarentzat arriskua ekar dezakeen kopuru edpekdrazioan, eta gainera,
a) Parametro mikrobiologikoetarako eta kalitate-adileetarako zehaztutako betekizunak betetzen diamene
b) Parametro mikrobiologiko eta kimikoetarako, kabtaiierazleetarako eta parametro erradiaktiboetarak
zehaztutako betekizunak betetzen dituenean.
c) Parametro mikrobiologikoetarako eta kalitate-adileretarako zehaztutako balioak neurri baterainody&ien
dituenean.
d) Hiriko araztegietatik datozen urak zuzenean bdpiktzan direnean.

65.- Gizakien kontsumorako urak dira arlo hauetabittakoak (adieraz ezazu aukera OKERRA):
a) Elikagaien industrian gizakien kontsumorako produlddo substantziak ekoitzi, tratatu, kontserbato ed
merkaturatzeko erabilitakoak.
b) Elikagaiekin kontaktuan egon daitezkeen azalerbjektuak eta materialak garbitzeko erabilitakoak.
c) Elikagaien industriako hozte zirkuituetan erabidak.
d) Etxeko jardueretan erabilitakoak: edan, janariatate, higiene pertsonala eta etxeko beste eraliibgzuk.

66.- Sarearen bidez banatutako gizakien kontsuroarek hauek sortutako gaixotasun infekziosoenrataran daiteke:
a) Patogeno birikoak, hala nola norobirusa eta jatrtéerikoa duten beste bilgarridun birus batzuk.
b) Biogeruzak ekoizten dituzten patogenoak, hala Gatapylobacter jejuni etaHelicobacter pylori.
c) Patogeno oportunistak, protozooen barruan biziekn edo hazteko gauza direnakgionella, Pseudomonas,
etaMycobacterium generoetakoak.
d) Patogeno oportunista fungikoakandida generoko kideak, esaterako.
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67.- Gizakien kontsumorako uraren kalitatearen wsaszpideak finkatzen dituen 140/2003 Errege [Rékaren |.
eranskineko A atalean jasotakoaren arabera, pam@ammekrobiologiko hauen balio parametrikoek 0 utdt&olonia-
eratzaile (UKE) izan behar dute 100 ml-tan (adiezazu aukera OKERRA):

a) Escherichiacali.

b) Enterokokoak.

c) Clostridium sulfito-erreduktoreak (esporak barne).

d) Clostridium perfringens (esporak barne).

68.- Gizakien kontsumorako uraren kalitatearen wsdtizpideak finkatzen dituen 140/2003 Errege [Rékaren I.
eranskineko C atalean jasotakoaren arabera, pamatkérazle / balio parametriko bikote hauetako B da zuzena?
a) Bakterio koliformeak / 0 UKE 100 ml-tan.
b) Kolonien zenbaketa 22 °C-tan, edateko uren ardikégetean / 100 UKE 1 ml-an.
c) Kolonien zenbaketa 22 °C-tan, edateko uren arditédgetean / 100 UKE 100 mi-tan.
d) Kolonien zenbaketa 22 °C-tan, banaketa-sareanaketia anomalorik gabe (edateko uren araztegitétean
zuen balioarekin alderatuta).

69.- 140/2003 Errege Dekretua, zeinen bitartezkggrakontsumorako uraren kalitatearen osasun-tiegk finkatzen
baitira. IV. eranskinean (analisi metodoei buruzko® atalean, zein parametro mikrobiologikotaral@hazten diren
analisi metodoak aipatzen dira. Parametro mikrolgi&b / analisi metodo bikote hauetako zein EZ ulzena?

a) Escherichiacoli (E. coli) eta bakterio koliformeak / (UNE-EN ISO 9308-1) ddiNE-EN ISO 9308-2).

b) Mikroorganismo kultibagarrien enumerazioa-kolorzembaketa 22 °C-tan / (UNE-EN I1SO 6222).

c) Enterokokoak / UNE-EN ISO 9308-2 edo SCO/778/20@hduan aurreikusitako metodo alternatiboak.

d) Clostridium perfringens (esporak barne) / (UNE-EN ISO 14189).

70.- Irailaren 27ko 742/2013 Errege Dekretua, zehlitartez igerilekuen irizpide tekniko-sanitaridakkatzen baitira.
Uraren kalitatearen adierazle mikrobiologikoak dirgadieraz ezazu aukera OKERRA):

a) Escherichiacali.

b) Enterobacter sakazakii.

¢) Pseudomonas aeruginosa.

d) Legindlaspp

71.- Irailaren 27ko 742/2013 Errege Dekretuaresrikulua igerilekuetarako irizpide tekniko-sanitesi buruzkoa da.
Horrek zehazten duenaren arabera:
a) lgerilekuetako uraren laginak analizatzen dituzsdorategiek kalitatea bermatzeko sistema bat lnedrar dute
ezarrita.
b) Igerilekuetako uraren laginetan zehaztapen anadikikegiten dituzten laborategiek UNE EN ISO/IEC 250
arauak akreditatutako analisi-metodoak izan behditkzte.
c) lgerilekuetako uraren kontroletan erabilitako kitéME-ISO 17381 araua bete beharko dute.
d) Igerilekuetako uraren kontroletan erabilitako kitekasunaren babes-maila bermatzen duen edozeirberau
beharko dute.

72.- Identifikatu itzazu egionella pneumophila-ren ezaugarri biologiko nabarmenenak:
a) Bazilo Gram-negatibo esporulatuak dira, flagel@apelz mugitzen direnak, anaerobio hertsiak.
b) Bazilo Gram-negatiboak dira, flagelo polarrez mzggit direnak, aerobio hertsiak.
c) Kokobazilo Gram-negatiboak dira, flagelo peritrikmagitzen direnak, aerobio hertsiak.
d) Kokobazilo Gram-negatiboak dira, flagelo peritrikmagitzen direnak, anaerobio hertsiak.

73.-Legionella pneumophila dela eta (adieraz ezazu aukera OKERRA):
a) Nutrizio beharrizan konplexuak ditu, burdina kopbandiak barne, baina ez da odol-agarrean hazten.
b) Baldintza fisiko-kimikoen tarte zabal batean ir&otegauza da, baina sentikorra da UV erradiaziotai e
lehortzeari.
¢) Ur-hornikuntzako sistemetatik desagerraraz daitéerklorazioz edo 63 °C-tara berotuz.
d) Aerosolen inhalazioa eta pertsonen arteko kontaditaagizakiak kutsatzeko bideetako batzuk.

74.- Uztailaren 4ko 865/2003 Errege Dekretua, zebitartez legionelosiaren prebentziorako eta ladatako irizpide
higieniko-sanitarioak finkatzen baitira. 6. eramskien arabera, laginak ontzi esteriletan jaso ketdira, zeinei
neutralizatzaile bat gehituko baitzaie, eta lategah ahalik eta azkarren iritsi beharko dute,

a) lzotz lehorrean mantenduz eta aireztapena saihestuz
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b) Hotzean mantenduz eta muturreko tenperaturak sa#hes
c) Giro-tenperaturan mantenduz eta muturreko tenpatagaihestuz.
d) Giro-tenperaturan mantenduz eta aireztapena saiest

75.- Legionelosiaren prebentziorako eta kontroletigkpide higieniko-sanitarioak finkatzen dituertailaren 4ko
865/2003 Errege Dekretuaren 3. eranskinean, lelgisiregerraldirik izanez gero kloroz desinfektatzgkozedura
sekuentzial bat ezartzen da, hau barne hartzeradadreraz ezazu aukera OKERRA):

a) 15 mg/l hondar-kloro askez kloratzea, ura 30 °Campitik eta 7-8ko pH-an edukiz 4 orduz.

b) 20 edo 30 mg/l hondar-kloro askea erabili ahalkcad&eran, 2 orduz edo ordubetez, hurrenez hurren.

c) Deposituak neutralizatu, hustu eta sakon garbitindatuta dauden zatiak konpondu, urberritu etaaubizg

betetzea.
d) 4-5 mg/l hondar-kloro askez birkloratzea, eta Iduammantentzea.

76.- Mikroorganismo kimioorganoheterotrofoak hamtbkzkuntza-medio egoki batek osagai hauek edindriaditu
gutxienez:

a) Karbono eta nitrogeno iturriak, gatz organikoeagai

b) Karbono eta nitrogeno iturriak, gatz inorganikoaimg

c) Karbono, nitrogeno, sufre eta fosforo iturriak,zgatganikoez gain.

d) Karbono, nitrogeno, sufre eta fosforo iturriak,z@organikoez gain.

77.- Hazkuntza-medio solidoak dira...
a) % 1,5-2 agar dutenak.
b) % 2tik gora agar dutenak.
c) % letik behera agar dutenak.
d) Edozein agar portzentaje dutenak.

78.- Laborategian erabiltzen diren hazkuntza-medareendimendu-entseguak eta kalitate-kontrolatekgikontuan
hartu beharreko irizpideetako bat da (adieraz eaakara OKERRA):
a) Produktibitatea (&): itu-mikroorganismo baten berreskuratze-tasa tatzia-medio batetik abiatuta, baldintza
jakin batzuetan.
b) Detekzio-muga: metodo zehatz baten bidez era fidageedo bereizian detektatu daitekeen analiterbkodpuru
edo kontzentrazio txikiena.
c) Espezifikotasuna: itu ez diren mikroorganismoek ietanikroorganismoek ez dituztela ezaugarri bisoatak
frogatzea, baldintza jakin batzuetan.
d) Selektibitatea (9: itu ez den mikroorganismo batengan sakoneantbighka inhibizio-gradua, edo hazkuntza-
medio selektibo baten azaleran behatutakoa, batdjakin batzuetan.

79.- Hazkuntza-medioen errendimendu-entseguakaditatie-kontrolak egiteko erreferentziazko andweedbili beharra
dago, gutxienez hauek barne hartzen dituztenak:

a) ltu-mikroorganismoaren ezaugarri tipikoak argi ergtlen dituzten andui positiboak.

b) Itu-mikroorganismoaren ezaugarriak arinki erakustémzten andui ahulki positiboak.

c) ltu-mikroorganismoaren ezaugarri tipikoak erakugi@ndituzten andui negatiboak.

d) Genetikoki itu-mikroorganismoaren hurbilekoak dissrduiak.

80.- Erreferentziazko anduiak. Erreferentziazkougem maneiu eta kontrolari dagokionez, nahitaezi@hauen artean
bereiztea (adieraz ezazu aukera OKERRA):

a) Erreferentziazko erreserba.

b) Erreserbako hazkuntza.

c) Laneko azpihazkuntza.

d) Laneko azpihazkuntza erreferentziazko erreserbhagteuntzari dagokienez.

81.- Erreferentziazko anduiak. Hazkuntza mikrobeambilduma aitortu batetik edo baliabide biologikikrobianoen
zentro batetik datorren andui bati egin dakiokessegkopurua zehazteko, laborategiak hau hartu lehlesntuan:
e) Anduia berreratzea eta hazkuntza-medioan leheneaargidea pase bat dira.
f) Jatorrizko bilduman aurretiazko paseak egin dira.
g) Zenbat eta pase gehiago, kutsadurak eta mutazevttzeko arrisku handiagoa.
h) Pase-kopuruak ez die anduiaren ezaugarriei eragjitenikusitako erabilerari dagokionez.



= OPE2017-18

Ayuntamiento
de Vitoria-Gasteiz
Vitoria-Gasteizko 12

M Udala

82.- Erreferentziazko anduiak. Hazkuntza mikrobeambilduma aitortu batetik edo baliabide biologikikrobianoen
zentro batetik datozen anduietan laborategiek legfirarreko egiaztapenen arteko bat da (adieraz exkeva
OKERRA):

a) Pase bakoitzean anduiaren bideragarritasuna ebaduat

b) Pase bakoitzean anduiaren purutasuna ebaluatzea.

¢) Ezaugarriak aurreikusitako erabilerari dagokionaind ez dira baieztatuko.

d) Anduiaren identitatea baieztatzea.

83.- Elikagaien analisi mikrobiologikorako abiapuaentsegu-lagin bat da, diluitzaile egoki bated® &rlazioan
(pisua/bolumena) homogeneizazioz prestatua. Noltzddorri?

a) Soluzio ama.

b) Suspentsio ama.

c) Diluzio zero.

d) Hasierako homogeneizazioa.

84.- Elikagaien analisi mikrobiologikorako diluziamartar jarraituak prestatzeko erabili ohi dduitdiailea (adieraz
ezazu aukera OKERRA):

a) Peptona-ur tanponatua.

b) Gatza (% 0,1-0,8) duen triptona.

c) Ur desionizatua.

d) Ringer soluzioa (1/4).

85.- Mintz-iragazkiaren bidezko teknikak, hazkuatzedio kromogenikoekin konbinatuta, hau ahalbidethe
a) ltu-mikroorganismoa urrats bakarrean birzenbatenfifikatu eta egiaztatzea.
b) Itu-mikroorganismoa urrats bakarrean birzenbatudsatifikatzea.
¢) ltu-mikroorganismoaren presentzia/absentzia antrmanugatzen da.
d) Iltu-mikroorganismoa urrats bakarrean identifikadzerugatzen da.

86.- Elikagaien analisian, bakterioak plakan zerdiai ereintza teknika hau gomendatzen da:
a) Azalera batean hedatzea, Driglaski uztaia baliatuz.
b) Azalera batean ereitea, mikrotantak gainean jarriz.
c) Sakonerako ereintza, estaltzeko agar geruzadpeadar) jarrita edo hori gabe.
d) Azaleran hedatzea, elkarren ondoko ildoen bidedtedo uztaia baliatuz.

87.- Elikagai lagin batean populazio bakterian@bahikroorganismoen zenbaki gertagarriena zehazi€kdieraz
ezazu aukera OKERRA):
a) Diluzio jarraituetan erabiltzekoa den hazkuntza-mad populazioaren atributu partikular baten gentagasun
patroia zehaztu behar da.
b) Probabilitate taula bat erabil behar da popularigentsitatea zehazteko.
c) Aldez aurretik aberaste hautakorreko aldia behaesfgero den mikroorganismo kopurua oso txikia dene
d) Diluzio jarraituen konbinazio ezberdinak baliatuteizke.
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88.- Ur eta elikagaien analisi mikrobiologikoankmiiorganismo aerobio mesofiloen zenbaketaren emadierazteko
balio parametrikoa mililitroko (produktu likidoetapado gramoko (gainerako produktuetan) erabili belaahau zehaztuz
(adieraz ezazu aukera OKERRA):
a) Plaka batean gutxienez emaitzak 10 eta 300 kokmékoak badira, mililitroko edo gramokomikroorganismo
kopurua.
b) Plaka batean gutxienez emaitzak 10 eta 300 kolar&koak badira, mililitroko edo gramoko daudentatei
kolonia eratzaileen (UKE) kopurua.
c) Bada mikroorganismorik, baina mililitroko edo gratnat x UKE d-tik beherako mailan, guztizko emaitdakta
3 kolonia artekoak direnean.
d) Mililitroko edo gramokoNx d mikroorganismo kopuru estimatua, emaitzak 4 étal@nia artekoak badira.

89.- Fluxu-zitometrian oinarritutako metodo azk&rnar eta elikagaien mikrobiologiaren alorrean kgiliekoak direnak,
interesgarriak dira... (adieraz ezazu erantzun OKERRA

a) Bakterioak, legamiak eta zelula somatikoak zenlatesne gordinaren laginetan.

b) Bakterioak, legamiak eta birusak zenbatzeko unktgn.

¢) Legamiak eta lizunak zenbatzeko landare laginetan.

d) Toxina fungikoak eta exotoxina bakterianoak antaeeta zenbatzeko.

90.- Entzimei lotutako entsegu fluoreszenteak (ELm&todo azkar balidagarriak garatzea ahalbidedmetaborategi
akreditatuetan erabiltzekoak direnak entsegu hagi&ko:
a) Estafilokoko-enterotoxinaren entseguak produktihidigatatuetan, esne-hautsean, elikagai pasteuwizatiedo
gazta onduetan.
b) Estafilokoko-endotoxinaren entseguak produktu dakakatuetan, esne-hautsean, elikagai pasteuriaatugsto
gazta onduetan.
c) Elikagai jatorriko anduietan antimikrobiarrekikaesistentzia mekanismoa zehazteko entseguak.
d) Birulentzia-entseguak elikagai eta ur jatorriko @iethn.

91.- PCR kuantitatiboa denbora errealean aukeaaoipentsuenetako bat da laborategietan uren &ggalen kalitatea
kontrolatzeko, helburu hauetarako aplikatu baikait@dieraz ezazu aukera OKERRA):
a) Mikroorganismo patogenoak ur edo elikagai lagingtikenean identifikatu eta zenbatzea.
b) Lehengaietan eta produktu amaituetan genetikoki&zako organismorik dagoen zehaztea.
c) Espezie batzuen ordez balio komertzial txikiagomak erabiltzen direlarik iruzurra gerta daitekperduktuak
autentifikatzea.
d) Mikroorganismo patogenoaren transmisio-iturria égazhelburu epidemiologikoekin.

92.- Teknika genetikoen aplikazio zabalduenetakalbairen eta elikagaien kalitatea kontrolatzebkotategietan:
a) Jatorri hidrikoa edo alimentarioa duten agerraldieterikusia duten andui mikrobianoen genotipifikaeta
atribuzio klonala.
b) Birulentzia-entseguak elikagai eta ur jatorriko @iethn.
¢) Anduien transmisio-iturria atribuitzea, helburudganiologikoekin.
d) Birulentzia-faktoreak zehaztea.

93.- Neurri orokor gisa, laborategian ur eta eldiag analisi mikrobiologikoa egiteko laginak hadzkela eta... (adieraz
ezazu aukera OKERRA):
a) Behar bezala kualifikatutako langileek bakarrikredézakete.
b) Baldintza aseptikoetan egin behar da, materiafiestaliatuz.
c) Aukerarik bada, giro-baldintzak zaindu behar damgihak hartzeko lekua zehazterakoan, hala nolea¢tuta
atmosferikoa, tenperatura edo plubiositatea.
d) Laginketa egin den ordua erregistratzea.

94.- Biziki gomendagarria da kalitatea bermatzektema batek estaltzea laginketa, eta onena ahranfitizatea
litzateke, baldin eta laborategiak...

a) Entsegurako espezimenak lortzeko hasierako laginketarduradunak badira.

b) Entsegurako espezimenak lortzeko hasierako laginketarduradunak izan ala ez.

c) lkuskaritzaren agente gisa jardutera mugatzen &adir

d) Laginen jagole gisa jardutera mugatzen badira.
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95.- Entsegu laborategiaren barruan ingurumen-tutsamikrobiologikoa kontrolatzearen helburua detategiko lan-
azaleren eta instalazioen giro-baldintzak eta gataimaila kontrolatzea. Horretarako, laborategiaigrama egokia
ezarri behar du giro-baldintzak zaintzeko, zeinalt hartuko baitu barne gutxienez (adieraz ezazeralBKERRA):

a) Zaintza programa egokia, sedimentazio-plakak edfesen frotisa baliatuz.

b) Prozedura zigortzailea baldintzak betetzen ez dradw.

c) Ustekabeko isurketen tratamendurako prozedura.

d) Eskuak garbitzeko instalazio egokiak jartzea.

96.- Neurri orokor gisa, giro-baldintzek ez diotgatiboki eragin behar entseguetan espero deatealit. Horretarako,
bateraezinak diren jarduerak egiten diren eremaalaty behar ditu laborategiak, eta kontrol-nelerebiak ezarri,
esaterako, (adieraz ezazu aukera OKERRA)

a) Entsegu-motarako jantzi egokiak aukeratzea.

b) Entsegu eta kalibrazio eremuetara langile baimeakibaino ez sartzea.

c) Balio parametrikoak zehaztea giro-kontrolak on&adzeizpideetarako, kasu bakoitzean.

d) Entseguak geldiaraztea giro-baldintzak zehaztutakteetan ez daudenean.

97.- Estatistiko deskribatzaileak dira, ausazkoeapopulazio batek banaketa normala duen definébalbidetzen
dutenak:
a) Batez bestekoa, desbideratze tipikoa, minimoa etdmoa.
b) Batez bestekoa, desbideratze tipikoa, galdutakogtakopurua eta kuartilak.
c) Batez bestekoa, desbideratze tipikoa, minimoa, maaj galdu ez diren kasuen kopurua eta kuartilak.
d) Batez bestekoa, desbideratze atipikoa, galdu em #isuen kopurua eta kuartilak.

98.-Mikrobiologia laborategian,aurretiaz normaltasesta erabiltzen da ausazko datuen multzo bateakietaren eta
beste banaketa mota honen artean dagoen konkaedargiza neurtzeko:

a) Banaketa teoriko espezifikoa.

b) Ausazko banaketa teorikoa.

c) Banaketa teoriko fokalizatua.

d) Banaketa teoriko sakabanatua.

99.- Kasu hauetan, metodo mikrobiologikoa balidsbar da, hau da, froga objektiboen bidez egiabiliar da
betekizunak bete direla nahi zen erabilerarakoagtiazio espezifiko baterako (adieraz ezazu aukBRRA):
a) Metodo normalizatu baten egiaztapena.
b) Kanpoko metodo normalizatuak.
c) Metodo normalizatuetan oinarritutako barne metodoak
d) Laborategian garatutako barne metodoak.

100.- Saiakuntza-metodo mikrobiologiko kuantitatikpbaita baieztatze eta identifikazio prozedunak balidatu egin
behar dira, alderdi hauek kontuan hartuz, egokederfadieraz ezazu aukera OKERRA):

a) Espezifikotasuna eta zehaztasun erlatiboa.

b) Desbideratze positiboa eta desbideratze negatiboa.

c) Detekzio-muga eta kuantifikazio-muga.

d) Matrize-efektua, errepikakortasuna eta erreprodlitaiea.

101.- Metodo mikrobiologiko normalizatuak egiazestd dagokionez, laborategiak...
a) Metodoak erabili aurretik horiek egoki gauzatu alkizela egiaztatu behar du, eskatutako egitekodaitekeela
Ziurtatzeko.
b) Dokumentatutako parametroak betetzen direla egiazbehar du, errutinazko entsegu bakoitzean lagin
inokulatuak edo erreferentziazko materialak batiatu
c) Argitaratu zuen erakundeak berak aldatzen baduduoat@giaztapena aldakuntzara mugatuko da.
d) Dokumentatuez bestelako matrizeetan aplikatzerrdddy da berriro egiaztatu behar.
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102.- UNE-EN ISO/IEC 17025 arauaren arabera, ldbgran garatutako entsegu-metodoak ziurtatu dagteakdin eta
proposatutako helbururako... (adieraz ezazu auke@aRI¥A):

a) Ez badago metodo normalizaturik.

b) Metodo normalizatuetan oinarrituta badago.

c) Teknikoki justifikatuta badago.

d) Laborategiak haien egokitasuna ebaluatu izanareemtziarik badu.

103.- UNE-EN ISO/IEC 17025 arauaren arabera, ldabgrak laginketa jardueretarako akreditatu daitdzKdin eta
laginketen helburua laginean aztertutako itemaneseguak/kalibrazioak egitea bada... (adieraz ezakera
OKERRA):

a) Horiek laginketa egiten duen laborategian bakajailuzatzen direnean.

b) Horiek laginketa egiten duen laborategian gauziabeste laborategi bati kontratatu.

¢) Eduki tekniko ebaluagarria duenean.

d) Entsegu/kalibrazioen emaitzaren baliozkotasunaatzeko behar denean.

104.- Laborategiak akreditatzeko prozedura. Zedwedlitzen ditu akreditazio irizpideak?
a) Laborategiak.
b) Laborategia erakunde baten barruan badago, erakkihaeak.
c) Entitate akreditatzaileak (ENAC).
d) Europar Batasunak.

105.- Laborategiak akreditatzeko prozedura. Mettiynatiboak metodo normalizatutzat jotzen diddibeeta..

a) Dagokion erreferentziazko metodoarekin alderatlitiéta badira, estandar onartu baten arabera,ostaukitate
zientifiko eta teknologikoak erreferentziazko metarkn baliokidetzat aitortuak badira.

b) Dagokion erreferentziazko metodoarekin alderatuZidéta badira, estandar onartu baten arabera,
erreferentziazko metodoaren baliokideak diren kamtoartu gabe.

c) Komunitate zientifiko eta teknologikoak erreferéazko metodoaren baliokidetzat aitortu baditu.

d) Metodo normatibo batekin alderatuz balidatu badita,komunitate zientifiko eta teknologikoak erreféziazko
metodoaren baliokidetzat aitortuak badira.

106.- ENAC marka erabiltzeko irizpideak. Txostezektagiriek akreditazioak babestutako eta babgabeko emaitzak
barne hartzen badituzte, izartxo batez edo antikeikdatez markatuko dira...
a) Akreditazioak babesten EZ dituen jardueren emaitzak
b) ISO 17025 arauaren pean egin EZ diren jarduereitzka
c) Akreditazioak babesten EZ dituen jardueren emaijtzkiteditatu gabeen eta akreditatuen arteko propariietik
gorakoa bada.
d) I1SO 17025 arauaren pean egin EZ diren jarduerefitzakaakreditatu gabeen eta akreditatuen artetpgstzioa
letik gorakoa bada.

107.- ENAC marka erabiltzeko irizpideak. "Markaakiltzeko arauen artean aipatzen da ezen antolakakréditatuek
beste kudeaketa-sistemaren baten ziurtagiria bddwtegin ahalko dutela akreditazioak barne hadzeen
txostenetan/ziurtagirietan:
a) Dagokion ziurtagiriaren marka erabili ahalko dutesten/ziurtagiri horietan.
b) Dagokion ziurtagiriaren marka erabili ahalko dutesten/ziurtagiri horietan, baldin eta akreditakidarne
hartzen dituen jarduerak egiteko kokaleku ezbekolozalitu.
c) Dagokion ziurtagiriaren marka erabili ahalko dutesten/ziurtagiri horietan, baldin eta akreditakidsarne
hartzen dituen jarduerak egiteko kokaleku bakaagub
d) EZIN izango dute dagokion ziurtagiriaren marka ér&osten/ziurtagiri horietan.

108.- Trazabilitate metrologikoa. Prozesua defantduten ezaugarriak (adieraz ezazu aukera OKERRA):
a) Nazioko zein nazioarteko estandarrekiko konparkate-etengabea.
b) Ziurgabetasunaren neurketa katearen etapa bakojitnedodo egokiei jarraituz.
c) Katearen etapa bat edo gehiago egiten dituen ledgiaai doitutako gaitasuna.
d) Birkalibratze errepikatuak bitarte egokietan.

109.- Trazabilitate metrologikoa. Zein sistema #émdditeke trazabilitate metrologikoa ziurtatzeKa@dieraz ezazu aukera
OKERRA):
a) Nazioarteko Unitate Sistemarekiko (Sl) trazab#tatetrologikoa.
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b) Erreferentziazko materialen erabilera.
c) Erreferentziazko neurketa prozedurak, metodo efiigaiziak edo adostasunezko arauak.
d) Nazioarteko Unitate Sistemaren eta erreferentziaziterialen konbinazio teknikoa.

OPE2017-18

110.- Neurketa ziurgabetasuna. Zer esan nahi durterhorrek?
a) Parametro ez negatiboa, neurketa baten emaitzakatkia, neurtu nahi den magnitudeari egotzitakaobal
kontzentrazioa ezaugarritzen duena.
b) Parametro ez negatiboa, neurketa baten emaitzaletkia, neurtu nahi den magnitudeari egotzitakaobal
sakabanaketa ezaugarritzen duena.
c) Parametro negatiboa, neurgaiari modu arrazoizkgatz éekizkiokeen balioen emaitzarekin lotua.
d) Parametro negatiboa, neurgaiari egotzitako baliokkua.

111.- Neurketa ziurgabetasuna. Neurketa ziurgalmesalsalkulatzeari dagokionez... (adieraz ezazuralR&ERRA):

a) Elikagaiaren matrizean mikroorganismoen banaketatetutako ziurgabetasuna sartu behar da estiratio

b) Analisi mikrobiologikoak neurketa-ziurgabetasunarkalkulu zorrotz eta metrologikoki eta estatistikok
balioduna egitea ahalbidetzen ez duten entseguaimabhasartzen dira.

c) Oro har, egokia izan daiteke ziurgabetasunaremasioa errepikakortasunari eta erreproduzibilitatearuzko
datuetan bakarrik oinarritzea.

d) Ziurgabetasun kontzeptua EZIN zaie zuzenean aplikaittsegu kualitatiboen emaitzei, esaterako, dietekz
analisietan edo identifikatzeko xedea duten atubkizehazteko analisietan lortutakoei.

112.- Autoklabearen kalibrazioak, hasierako egj@tak eta funtzionamenduaren kontrolak eskatzen .dadieraz
ezazu aukera OKERRA):
a) Tenperaturaren banaketa espazialaren azterlana& bartzea.
b) Onarpen/errefus irizpideak ezartzea eta autoklabeaperazioen erregistroa eramatea, tenperaturdeatsora
barne, ziklo bakoitzerako.
c) Kontrol biologikoak egite®acillus generoko esporekin, esterilizazio ziklo osoarewgi@kortasuna ebaluatzeko.
d) Autoklabeko zinta edo paper adierazleak (kontrolikoak) erabiltzea ziklo onargarri bat amaitu detgatzeko.

113.- Entsegu mikrobiologikoak egiten dituen labegabaten testuinguruan, zer da ekipoen egiazégpen
a) Entseguaren xedea den item baten propietate zehtitzgotzitako balioa baieztatzea, interkonpaexeio bidez,
errendimendua kalkulatzearren.
b) Neurketaren zehaztasuna baieztatzea, leku etaduper&zberdinak barne hartzen dituzten baldintzedéen
objektu berak edo antzekoak hainbat alditan neurtuz
c) Azterketaren eta ebidentziaren bidez baieztatZeazretako eskakizunak bete direla.
d) Prozesu baten baieztatze errepikakorra.

114 .- Kalitate sistema baten zati gisa, laboratelgia hauek egin behar ditu:
a) Ekipoak garbitu, mantendu, kalibratu eta/edo egtazteta esterilizatzeko programak dokumentatu eta
inplementatzea, beharrezkoa denean.
b) Ekipoak garbitu, mantendu eta esterilizatzeko @mogik inplementatzea, beharrezkoa denean.
c) Ekipoak kalibratu eta/edo egiaztatzeko programdudeentatu eta inplementatzea, beharrezkoa denean.
d) Kanpoko talde bati agintzea ekipoak garbitu, maserkalibratu eta/edo egiaztatu eta esterilizatizadi
beharrezkoa denean.
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115.- Metodo mikrobiologikoen kasuan, haien ezaugjadirela eta,” z-score”’ izenekoa da estatistiko nagusia
interkonparazioen emaitzak ebaluatzeko, ebaluaizipidle hauek baliatuz (adieraz ezazu aukera OKERRA
a) Emaitza asebetegarria, z-ren balio absolutua 2edik beherakoa bada.
b) Emaitza bikaina, asebetegarriaren balio parametrilatik beherakoa bada.
c) Emaitza zalantzagarria, z-ren balio absolutua 3 etdekoa bada (bi mugak bazter utzita).
d) Emaitza ez asebetegarria, z-ren balio absolutun ®ertik gorakoa bada.

116.- Entsegu mikrobiologikoen kalitatea bermatzéianbat modutan aplikatu daiteke, besteak besteelako
programak ezarriz:

a) Kalitatearen kontrola, barnekoa zein kanpokoa.

b) Entseguak egitean jardunbide egokia kontrolatzea.

¢) Inokulatu gabeko lagin naturaletan zehaztasunadlatzea.

d) Interkonparazioak.

117.- Barruko kalitate-kontrola. Emaitzen kalitapdartatzeko, laborategien arteko entseguetanrkotgarazioetan)
parte hartzeak alborapena ebaluatzea ahalbidetzdradara laborategiak frogatu ahal izan dezan
a) Erabilitako metodoaren sendotasuna, horren basaduatako berariazko kontrolen arabera.
b) Analisiak gauzatzean trebetasuna mantentzen de&iadai dagokienez.
c) Arauek, erregelamenduek, bezeroak edo laborategi@ztutako onarpen irizpideen barruan mantenteken d
d) Kalitate-bermearen emaitza historikoak.

118.- Kanpoko kalitate-kontrola. Laborategien astektseguetan (interkonparazioetan) helburu haeekdaitezke,
besteak beste:
a) Laborategien jardunaren ebaluazioa berariazko gmtsdo neurketei dagokienez, jardunaren jarraipamabea
barne.
b) Laborategietan entseguak egiten dituzten langiteleituta egon daitezkeen arazoak identifikatzea.
c) Laborategien artean sailkapen bat ezartzea, egindlaiseguen eraginkortasuna eta konparagarritdsuraan
hartuz.
d) Entseguak edo neurketa metodoak ezaugarritzeae partzen duen laborategi bakoitzaren giro-baldintz
kontuan hartuz.

119.- Mikrobiologia laborategiko langileak kualifitu eta trebatzeko plan batek hau hartu beharleobakne:
a) Gaikuntza ikastaro teoriko-praktikoak, laborategtgiten diren prozedurekin lotuak.
b) Gaikuntza ikastaroak, nagusiki praktikoak, labayete egiten diren prozedurekin lotuak.
c) Gaikuntza plan bat, gaitasuna onartzeko irizpidekia batera egitekoa.
d) Ekipoak erabiltzeko gaitasun plan bat.

120.- Mikrobiologia-entseguetarako laborategi batsartutako hondakinen kudeaketa. Hondakin bidartssiak dira
manipulatu, bildu, biltegiratu, garraiatu, tratata desagerraraztean prebentzio-neurriak hartkatzea dutenak, arrazoi
hauek direla kausa:

a) Langileen eta komunitatearen osasunerako arriskagaran daitezkeelako.

b) Biosegurtasuneko 2. mailako laborategi batean strélako.

¢) Ingurumenera transmititu daitekeen material infekaa dutelako.

d) Puntazorrotzen eta zorrotzen klasekoak direlako.



