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‘;@’ CODIGO EXAMEN: IN11093011

Ayuntamiento
de Vitoria-Gasteiz

Vitoria—&;;teizko IN1 - INSPECCION. AMBIENTAL|

www.vitoria-gasteiz.org

PRIMER EJERCICIO
SEGUNDA PRUEBA

Tiempo maximo: 50 minutos
Preguntas: 50.

MODELO / EREDUA:

INSTRUCCIONES

- No abra este cuadernillo hasta que se le indique.
- Siga leyendo estas instrucciones.
- Escriba: el DNl y la LETRA 'y rellene las casillpara su lectura éptica.
- Escriba: ¥ APELLIDO, 2° APELLIDO, NOMBRE y FECHA.
- En EXAMEN escriba el Caodigo de examen que apageda parte superior.
- Marque en su hoja de respuestas el MODELO de exajue le haya correspondido.
- Recuerde:
- 50 preguntas con 4 alternativas de respuesta.

- Una Unica alternativa valida. Si hay mas de lmmméas general o completa, excepto si en el
enunciado se solicita "Seleccione el enunciado FAL& cuyo caso, tres seran ciertos y hay
que marcar el que no lo es, el falso.

- Duracion de la prueba: 50 minutos.

- Acierto: Un punto (1,00).

- Errores, nulos, dobles o blancos: NO penalizan.

- La ausencia de marca o la marca incorrecta erodélo invalida prueba.
- No se entregaran nuevas hojas de respuesta éftinoss 5 minutos del ejercicio.
- Se podran solicitar la recogida del examen tramigtos los primeros 30 minutos.

- Cuando se le indique, separe la hoja blanca dedia amarilla de su hoja de respuestas. La bkeaca
entrega al personal de la organizacion

- La copia amarilla y la hoja de instrucciones guwéd en su poder.

- Podré descargar el cuadernillo de esta pruetamagina web de procesos selectivos, junto con la
plantilla provisional de respuestas, cuando elurréth determine su publicacion.

Gracias por su colaboracion.
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. Segun el Real Decreto 1945/1983, de 22 de junior pbque se regulan las infracciones y sanciones en
materia de defensa del/de la consumidor/a y de lag@uccion agroalimentaria, a requerimiento de
las/os inspectoras/es, las personas fisicas o jucals, Asociaciones o Entidades estaran obligadas a:

a)

b)

c)

d)

Suministrar toda clase de informacion sobre instaiees, productos o servicios, pudiéndose negar a
permitir la directa comprobacién de las/los inspeag/es si no esta presente su abogado/a.

Permitir que se practique la oportuna toma de magese los productos o mercancias que elaboren,
distribuyan o comercialicen.

Exhibir la documentacién que sirva de justificacitinlas transacciones efectuadas, aunque no estan
obligadas/os a facilitar que se obtenga copia mdeEcion de la misma.

Consentir la realizacion de las visitas de inspetgdero sin dar facilidades para ello.

. Segun el Real Decreto 1945/1983, de 22 de junior pbque se regulan las infracciones y sanciones en
materia de defensa del/de la consumidor/a y de lag@uccion agroalimentaria, durante la toma de
muestras:

a)

b)

c)

d)

Si la/el duefia/o del establecimiento o la empnespeccionada actuasen como meros distribuidores del
producto investigado quedaran en su poder una depicta y uno de los ejemplares de la muestra.

Si la Empresa o titular del establecimiento dorelkeganta el acta fueren fabricantes, envasadores o
marquistas de las muestras recogidas, los trepkjers de la muestra seran retirados por la ingpecc

Si el/la duefio/a del establecimiento o la empnespdccionada actuasen como meros distribuidores del
producto investigado quedara en su poder una dapiacta, pero los tres ejemplares de la muestra
seran retirados por la inspeccion.

Si la Empresa o titular del establecimiento dorelkeganta el acta fueren fabricantes, envasadores o
marquistas de las muestras recogidas, uno dedogpkjres quedara en su poder, bajo depdsito. En est
caso, no sera necesario dejar una copia del acta.

. Segun el Reglamento (CE) N° 852/2004 del Parlameriaropeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004,
relativo a la higiene de los productos alimenticigsentre los principios del Analisis de Peligros y ihtos
de Control Critico tenemos los siguientes: (Sefatd enunciado FALSO)

a)

b)

C)

d)

Detectar cualquier peligro que deba evitarse, alinsie o reducirse a niveles aceptables.

Establecer, en los puntos de control critico, Bsnitriticos que diferencien la aceptabilidad de la
inaceptabilidad para la prevencion, eliminaciéreauccion de los peligros detectados.

Establecer y aplicar procedimientos de vigilanéétivos en los puntos de control critico.

Establecer medidas sancionadoras cuando la viglamtique que un punto de control critico no esta
controlado.

El Plan de Andlisis de Peligros y Puntos de Contr@ritico debe disponer de una serie de Planes de
Apoyo. Entre estos Planes de Apoyo tenemos: (Sefialeenunciado FALSO)

a)
b)
c)
d)

Plan de control de plagas.
Plan de retirada y recuperacion de productos.
Plan de control del abastecimiento de suministros.

Plan de buenas practicas de fabricacion.
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5. Segun el Plan Genérico de Autocontrol en Hosteleride la Comunidad Autonoma del Pais Vasco, las
medidas a adoptar en caso de fallo durante el trapsrte de comidas elaboradas listas para consumo

son:

a)

b)
c)

d)

Si los alimentos elaborados transportados enl&@@ah entre 6 y 10 °C se introduciran inmediatament
en camara y en caso de superar los 10 °C se desecha

Si los alimentos transportados en caliente llegardpbajo de los 65 °C, se desecharan inmediatament
Si los alimentos elaborados transportados enl&@ah entre 6 y 10 °C se desecharan inmediatamente.

Si los alimentos transportados en caliente llegardpbajo de los 75 °C, en caso de disponer desmesa
calientes u hornos regeneradores, se introduc@damente hasta alcanzar la temperatura.

6. Segun el Plan Genérico de autocontrol en hostelerie la Comunidad Autbnoma del Pais Vasco, en el
apartado de control de la cadena de frio/calor:

a)

b)
C)

d)

La frecuencia de control del enfriamiento de alitoercocinados en camara seré diaria, mientrasaque |
frecuencia de control del enfriamiento de alimeritmsnados en abatidor serd mensual.

La frecuencia de control de la temperatura de ealtiry de la regeneracion sera semanal.
Todos los controles tendran una frecuencia diaria.

Todos los controles de temperaturas tendran unaeneia diaria, pero la frecuencia del control del
aceite de fritura sera semanal.

7. Las operaciones para llevar a cabo un plan de limpkza y desinfeccion eficiente son: (Sefale el
enunciado FALSO)

a)

b)

c)
d)

Tras la aplicacion del detergente o desengrassaarocede al aclarado y posterior aplicacion del
desinfectante.

Tras la aplicacion del desinfectante se procedelatado y, en su caso, secado en algunas suesirfici
El primer paso sera la eliminacion de la suciedad grosera sin aplicar ningun producto.

Tras la aplicacion del desinfectante, se procedelatado y posterior aplicacién del detergente o
desengrasante.

8. Segun la Orden de 15 de marzo de 2002, de la/delr@ejera/o de Sanidad, por la que se establecen las
condiciones sanitarias y la clasificacion de los mw@dores colectivos y de los establecimientos no
industriales de elaboracién de comidas preparadasapa el/la consumidor/a final en la Comunidad
Auténoma del Pais Vasco, los alimentos que requieranantenimiento a temperatura controlada se
mantendran (conservaran, almacenaran, expondran glublico, etc.) a temperaturas de:

a)

b)

C)

d)

De 0 a 4 °C, para alimentos que requieran refrog@macon vida util mayor a 24 horas. Superiorualg
a 65 °C, para alimentos que se mantengan en @alient

De 0 a 4 °C, para alimentos que requieran refrog@macon vida util menor a 24 horas. Inferior aag
a -18 °C, para alimentos congelados.

De 0 a 8 °C, para alimentos que requieran refrog@mnacon vida util mayor a 24 horas. Inferior aad
a -18° C, para alimentos congelados.

De 0 a 8 °C, para alimentos que requieran refrog@macon vida util menor a 24 horas. Superiorualg
a 70 °C, para alimentos que se mantengan en @lient
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9. Segun la Orden de 15 de marzo de 2002, de la/delr@ejera/o de Sanidad, por la que se establecen las
condiciones sanitarias y la clasificacion de los gw@dores colectivos y de los establecimientos no
industriales de elaboracién de comidas preparadasapa el/la consumidor/a final en la Comunidad
Autonoma del Pais Vasco, los comedores colectivad dector hostelero, del Grupo I, cumpliran los
siguientes requisitos higiénico-sanitarios espediés:

a) Recinto de cocina, fregadero y lavamanos no mandapendientes, y taquillas para manipuladoras/es.

b) Fregadero y lavamanos no manuales conjuntos, sifatampio / sucio (preparacion / cocinado), y
taquillas para manipuladoras/es.

c) Recinto de cocina, fregadero y lavamanos no masgalguntos, y servicios y vestuarios exclusivos de
manipuladoras/es.

d) Fregadero y lavamanos no manuales conjuntos, séfawsonas preparacion segun productos, y
taquillas para manipuladoras/es.

10.En lo que respecta al Registro Autonémico de Empras y Establecimientos Alimentarios de la
Comunidad Autonoma de Euskadi (REACAV):

a) Solamente se inscribirdn los establecimientos yresag alimentarias permanentes, quedando excluido:
los de temporada.

b) Seran objeto de registro en el REACAYV la autori@agi comunicacion de inicio y el cese definitivo de
las actividades de las empresas y establecimigdtosera objeto de registro en el REACAV la
modificacion de datos de los mismos.

c) Deberan inscribirse en el REACAV, cada una demagresas y los establecimientos alimentarios que
realicen su actividad en la Comunidad Autonoma wukk&di solamente si poseen algun establecimiento
en esta Comunidad.

d) Deberan inscribirse en el REACAYV los establecimient empresas alimentarias en los que se
manipulen, transformen, envasen, almacenen o salifmentos para su venta o entrega in situ al
consumidor final, con o sin reparto a domicilia oolectividades.

11.Segun el Capitulo | del Anexo Il del Reglamento (CEN° 852 del Parlamento Europeo y del Consejo,
de 29 de abril de 2004 relativo a la higiene de Ipsoductos alimenticios, entre los requisitos genates
de los locales destinados a los productos alimendis, tenemos: (Sefiale el enunciado FALSO)

a) Los productos de limpieza y desinfeccion no debahdiacenarse en las zonas en las que se manipulen
productos alimenticios.
b) En todos estos locales, el personal debera displenezstuarios adecuados.

c) Los locales destinados a los productos alimentéteran disponer de suficiente luz natural o
artificial.

d) La disposicion, el disefio, la construccion, el eappimiento y el tamafio de los locales destinados a |
productos alimenticios permitiran unas practicakigeene alimentaria correctas, incluida la proi@cc
contra la contaminacion, y en particular el conti®lplagas.
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12.Segun la Ordenanza municipal que regula la venta apulante en el término municipal de Vitoria-
Gasteiz, en los mercados ocasionales de celebraaiégular en los que se comercialicen productos
alimentarios se tendran en cuenta los siguientesqeisitos sanitarios:T-8:

a) No se podran exponer alimentos artesanos que pordjan de etiqueta.

b) Dispondran de un punto de agua proximo, a unargistaue en ningun caso podré exceder los 50
metros.

c) Podran exponerse o venderse aquellos alimentosratis que requieran otras manipulaciones
diferentes al posible fraccionamiento.

d) Todos los productos estaran debidamente protedelpesibles contaminaciones externas y en ningun
caso a menos de 60 centimetros del suelo.

13.Segun la Ordenanza municipal que regula la venta apulante en el término municipal de Vitoria-
Gasteiz, el concepto de venta ambulante comprende:

a) Las ventas realizadas por personas vendedorasifiasiu ocasionales fuera de un establecimiento
comercial, en puestos o instalaciones desmontadéspmo en vehiculos.

b) La venta a domicilio.

c) Las ventas realizadas por personas vendedorasifiasiu ocasionales fuera de un establecimiento
comercial, en puestos o instalaciones desmontaitespto si se llevan a cabo en vehiculos.

d) Las ventas realizadas mediante maquinas prepaabdtecto, cuando se trate de instalaciones fijas.

14.Segun el Real Decreto 308/2019, de 26 de abril, prgque se aprueba la norma de calidad del pan, en
lo que respecta al pan comun:

a) Se define el pan comun, como el pan, de consumitubbbn las 24 horas siguientes a su coccion,
elaborado con harina o harina integral de cereglg@se no podré incorporar en su composicion salvad
de cereales.

b) Se denominaran “pan integral” los panes elaboradodarina exclusivamente integral.

c) La denominacion “pan integral” no se completara €lamombre del cereal o cereales de los que
procedan la harina o las harinas utilizadas.

d) El término “integral” no podra ser sustituido poke“grano entero”.

15.Segun el Real Decreto 308/2019, de 26 de abril, prgque se aprueba la norma de calidad del pan:

a) Se prohibe el almacenamiento de pan comun cocitrhas de 24 horas en las mismas estanterias
donde esté el pan comun cocido en un periodo arfarias 24 horas.

b) El pan comudn solo podra venderse en las 24 hagagsies a su coccion, sin excepcion.

c) El pan comun podra venderse después de las 24 digusntes a su coccion con la Unica condicion de
gue se informe verbalmente a la/al consumidoraddabcircunstancia.

d) Esta permitido el almacenamiento de pan comun odw@de mas de 24 horas en las mismas estanteria:
donde esté el pan comun cocido en un periodo arfarias 24 horas.
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16.Segun el Reglamento (UE) N° 1169/2011 del ParlameriEuropeo y del Consejo, de 25 de octubre de
2011, sobre la informacién alimentaria facilitada #a la consumidor/a, en lo que se refiere a la
informacion alimentaria obligatoria:

a) Dentro de la lista de menciones obligatorias tersgratre otras, el nombre o la razon social, la
direccién y el nimero de registro sanitario del&deperador/a de la empresa alimentaria.

b) Dentro de la lista de menciones obligatorias tergmotre otras, la lista de ingredientes, en orden
creciente de peso, segun se incorporen en el mordergu uso para la fabricacion del alimento.

c) Dentro de la lista de menciones obligatorias tersgmtre otras, el modo de empleo, que deberafigur
en todos los casos.

d) Dentro de la lista de menciones obligatorias tersemtre otras, la denominaciéon del alimento ska i
de ingredientes, la cantidad neta del alimenta,fgd¢ha de duracién minima o la fecha de caducidad.

17.Segun el Reglamento (UE) N° 1169/2011 del ParlameriEuropeo y del Consejo, de 25 de octubre de
2011, sobre la informacion alimentaria facilitada #a la consumidor/a, la informacioén nutricional
obligatoria incluira lo siguiente: (Sefiale el enunado FALSO)

a) La cantidad de hidratos de carbono.
b) El valor energético.

c) La cantidad de sal.

d) La cantidad de calcio.

18. ¢ Cudles de las siguientes sustancias o productosquausan alergias o intolerancias figuran en el
Anexo Il del Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Pamaento Europeo y del Consejo, de 25 de octubre
de 2011, sobre la informacion alimentaria facilitad al /a la consumidor/a?:

a) Crustaceos, arroz, huevos y leche.

b) Cereales que contengan gluten, cacahuetes, fresastgza.
c) Dibéxido de azufre, leche, frutos de cascara y soja.

d) Maiz, pescado, altramuces y moluscos.

19.En lo que respecta a la informacion de los alimensoen el comercio minorista y la restauracion, la
informacion sobre sustancias que producen alergiasintolerancias se puede hacer de las siguientes
maneras: (Sefiale el enunciado FALSO)

a) De forma escrita, con carteles que indiquen elrldgade se encuentra la informacidn sobre alérgenos
b) De forma escrita, con etiquetas pegadas al alimentoteles proximos a ellos.

c) De forma oral con personal especifico, si se dismlEnun cartel visible en el que se indique qué@ue
dirigirse al/a la vendedor/a para obtener infordaci

d) En ningun caso se efectuard de forma oral.
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20.La informacién alimentaria obligatoria de los alimentos que se presenten sin envasar para la venta
al/a la consumidor/a final y a las colectividades ks envasados en los lugares de venta a peticion
del/de la comprador/a, debera incluir, al menos, kindicaciones siguientes:

a) La lista de ingredientes.

b) La denominacion del alimento.

c) La cantidad neta del alimento.

d) La fecha de duracion minima o la fecha de caducidad

21.En lo que respecta a las indicaciones de la informebn alimentaria obligatoria de los alimentos
envasados por las/os titulares del comercio al ponenor para su venta inmediata en el establecimiento
0 establecimientos de su propiedad:

a) Todas las indicaciones deberan figurar siempreeselognvase o en una etiqueta unida al mismo.

b) La fecha de duracion minima o la fecha de caduqgidadan figurar rotuladas en carteles colocados en
el lugar donde los alimentos se presentan pararsiaycuando ésta se realice bajo la modalidad de
venta con vendedor/a.

c) Todas las indicaciones podran figurar rotuladasagteles colocados en el lugar donde los alimesgos
presentan para su venta, cuando ésta se realactabapdalidad de venta con vendedor/a.

d) La fecha de duracion minima o la fecha de cadudiéaéra figurar sobre el envase o0 en una etiqueta
unida al mismo.

22.En relacion con el Sistema de Alerta Rapida para ®Productos Alimenticios y los Alimentos para
Animales (RASFF):

a) Una “notificacion de informacion” es una notificawide un riesgo directo o indirecto derivado de
alimentos, materiales en contacto con alimentasmsps que requiere una accion rapida por parte de
otro miembro de la red.

b) Una “notificacién de incumplimiento” es una not#@on de un incumplimiento que constituye un
riesgo.

c) Una “notificacién de alerta” es una notificacionuteriesgo grave directo o indirecto derivado de
alimentos, materiales en contacto con alimentasmsps que requiere o podria requerir una accion
rapida por parte de otro miembro de la red.

d) Una “notificacion de alerta” es una notificacionuteriesgo grave directo o indirecto derivado de
alimentos, materiales en contacto con alimentdsmsps, pero que no requiere una accion rapida por
parte de otro miembro de la red.
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23.De acuerdo con el Sistema de Alerta Rapida para Ié&oductos Alimenticios y los Alimentos para
Animales (RASFF):

a) Los puntos de contacto de la red RASFF enviaréficamiones de alerta al punto de contacto de la
Comision a la mayor brevedad posible y, en cuatquaiso, en un plazo de 24 horas a partir del
momento en que se les haya comunicado el riesgo.

b) EIl punto de contacto de la Comision verificarariasficaciones de alerta y las remitira a los perde
contacto de la red de alerta y cooperacion enagople 24 horas a partir de su recepcion.

c) Los puntos de contacto de la red RASFF enviaréfigamiones de informacién al punto de contacto de
la Comision a la mayor brevedad posible y, en auaigaso, en un plazo de 24 horas a partir del
momento en que se les haya comunicado.

d) El punto de contacto de la Comision verificarariasficaciones de informacion y las remitira a los
puntos de contacto de la de la red de alerta yazaon en un plazo de 24 horas a partir de su
recepcion.

24.En relacién con las inspecciones ante circunstansiae insalubridad en viviendas:
a) Sino se logra acceder a la vivienda para verifasmcondiciones higiénico-sanitarias de la missea,
archiva el expediente.

b) Si durante la visita de verificacion se observa loae mejorado las deficiencias encontradas en la
inspeccion inicial pero sigue existiendo un focordalubridad, se procede directamente a la
tramitacion de expediente de sancién.

c) Sino se logra acceder a la vivienda pero hay ioslide que su estado es o puede ser deficiente, se
realizard una peticién al/a la juez/a para que para entrada a la misma.

d) Sitras la primera visita se observan deficienbiggnico-sanitarias por las que la vivienda caugé
un foco de insalubridad para terceras/os, se peodieelctamente a la elaboracion de un informe
justificando la necesidad de llevar a cabo, coaatar subsidiario, los trabajos pertinentes panairehr
y/o disminuir los riesgos sanitarios.

25.Durante las actuaciones de la ejecucion subsidiarfzara la adecuacién de viviendas que presentan
insalubridades, deberan intervenir: (Sefiale el enwiado FALSO)

a) Lal/el delegada/o de la Autoridad Judicial, paramaipar que las actuaciones se ajustan a derecho.
b) Personal del Centro de Proteccion Animal de Arnaesithubiera que retirar algun animal doméstico.
c) Policia Local, para dar lectura de la autorizagiicial y velar por el normal desarrollo de loattajos.

d) La inspeccion sanitaria y de consumo, que coordjrsupervisara y dirigira los trabajos, estando
presente mientras duren los mismos.
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26.Segun la Ordenanza Municipal de Establecimientos Bilicos de Hosteleria (no hoteleros): (sefiale el
enunciado FALSO:

a) Queda prohibida la instalacion de ventanas prdaisaen cocinas.

b) Los establecimientos clasificados como actividagiesnusica no necesitan disponer de ningun
aislamiento acustico.

c) Todos los establecimientos deberan contar conaintoedestinado exclusivamente a almacén con una
superficie minima de 6 mz.

d) Los establecimientos que no dispongan de cocimapsmran vender productos envasados procedentes
de empresas autorizadas.
27.El ruido de fondo es el que se registra en el puntte medicién cuando la actividad cuyo nivel de ruiol
se desea medir esta parada. En relacion con dichoncepto, sefiale el enunciado CORRECTO:
a) El mayor o menor nivel relativo del ruido de fonttmafecta a la calidad y precision de la medicién d
la actividad.

b) Independientemente de la cuantia de la diferereciawles entre el ruido total y el ruido con la
actividad parada, siempre es necesario realizacameaccion por ruido de fondo para no imputar a la
actividad impacto acustico que le es ajeno.

c) Sila diferencia entre el nivel de ruido total yhelel de ruido con la actividad parada es mayat@eB
se puede obviar la correccion ya que se consider&lguido de fondo no influye.

d) Sila diferencia entre el nivel de ruido total ynelel de ruido con la actividad parada es mends dB
el nivel de ruido de fondo es demasiado alto paeasg pueda obtener una medida precisa.

28.Segun lo indicado en el art. 56 de la Ley 3/1998¢g@eral de Proteccion del Medio Ambiente del Pais
Vasco, en relaciéon con la ordenacion de las actidades con incidencia ambiental, ¢a quién
corresponde la competencia para actuar sobre la intgntacion de una actividad clasificada y emitir la
correspondiente licencia de actividad clasificada?:

a) Exclusivamente al Ayuntamiento en que se ubiquetizidad.

b) Al Ayuntamiento en que se ubique la actividad, s&m el caso de las actividades sometidas a
Autorizacion Ambiental Integrada, en cuyo caso ebiérno Vasco emite el citado documento y
concede la Licencia de Actividad.

c) Al Ayuntamiento en que se ubique la actividad @aaellas poblaciones que superen los 5.000
habitantes.

d) A la Diputacion Foral del Territorio Historico emig se ubique la actividad.

29.Segun el art. 21 de la Ordenanza de Municipal cordrel ruido y las vibraciones, los grados de
aislamiento a ruido aéreo en los establecimientosiplicos de hosteleria respecto a la vivienda mas
afectada por la actividad son:

a) BAJO: aquellos locales cuyo nivel de aislamientaséico a ruido aéreo 65 dB.
b) MEDIO: aquellos locales cuyo nivel de aislamienta@sdico a ruido aéreo 70 dB.
c) ALTO: aquellos locales cuyo nivel de aislamientasdico a ruido aéreo 75 dB.

d) ESPECIAL: aquellos locales cuyo nivel de aislamieattistico a ruido aéreo*a83 dB.
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30. ¢, Qué nivel sonoro resulta de sumar cuatro fuentessoras de 56, 50, 53 y 50 dB?:
a) 56 dB.

b) 58 dB.
c) 59 dB.
d) 60 dB.

31.Segun la Ordenanza Reguladora de Terrazas en estabimientos publicos de hosteleria y asimilados:
(Senale el enunciado FALSO)

a) En las terrazas solo se podra realizar la misnadet y suministrar los mismos productos que el
establecimiento de hosteleria o asimilado del gqeddan.

b) En todo el término municipal los veladores deb&star necesariamente delimitados con protecciones
laterales y hasta el suelo.

c) Un establecimiento comercial destinado a la veathedados, pese a no tener el caracter de
establecimiento publico de hosteleria, esta detgrobjeto y &mbito de aplicacion de la Ordenanza
Municipal de Terrazas.

d) En las zonas y calles peatonales el horario aaiwizle funcionamiento de la instalacion de terragas
diferente al establecido con caracter general.

32.Senfale el enunciado CORRECTO, de acuerdo con lo abtecido en el art. 19 de la Ordenanza
Municipal contra el Ruido y las Vibraciones como rquisito previo para los nuevos establecimientos
comerciales de superficie total construida superioa 800 nf que se ubiquen bajo viviendas:

a) En todos los casos deberan disponer de una zarergkey descarga interior aislada acusticamente que
permita la entrada y maniobrabilidad de los veloul

b) La exigencia de disponibilidad de una zona de cadgscarga interior aislada acusticamente que
permita la entrada y maniobrabilidad de los veloigsidlo se aplica a los establecimientos del raeno d
la alimentacion.

c) La exigencia de dotacion de una zona de cargacadgsinterior aislada acusticamente se determinara
para los establecimientos del ramo de la alimedita@n funcion de la disponibilidad o no en el emo
inmediato, de zonas de carga y descarga adecuadés giblica.

d) La exigencia de disponibilidad de una zona de camgscarga interior aislada acusticamente que
permita la entrada y maniobrabilidad de los velig€ske aplica a los establecimientos de cualquieo ra
gue presentan gran rotacion de productos.
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33.Sefale el enunciado CORRECTO, segun lo indicado ehart. 62bis de la Ley 3/1998, General de
Proteccion del Medio Ambiente del Pais Vasco, enlagion con la Comunicaciéon Previa de Actividad
Clasificada:

a) Es una comunicacion de la parte promotora al Aynigato que se produce previamente al comienzo
de los trabajos de habilitacion de las instalaggraga el inicio de actividad.

b) Es una comunicacion de la parte promotora al Aynigato que acomparia a la solicitud de licencia de
obra para el acondicionamiento del local de lavetdd y sus instalaciones.

c) Es una comunicacion por la parte promotora detlaidad que se debe formalizar ante el
Ayuntamiento una vez que las instalaciones se etr@rehabilitadas para el inicio de actividad y se
cuente, en su caso, con las licencias y autorizasieectoriales necesarias.

d) Es una comunicacion de la parte promotora al Aynigato por la que se realiza una consulta previa
para obtener informacion sobre los requisitos & juridicos de la licencia de actividad clasifla
y sobre las medidas correctoras previsibles.

34.¢;Cbmo se denomina a una muestra de agua residuahtada en un punto de muestreo de forma
proporcional al flujo o caudal?:

a) Muestra simple o puntual.

b) Muestra compuesta recogida variando la frecuenelaszolumen tomado.

c) Muestra compuesta tomada a intervalos de tiempgdaess y de volumen fijo.
d) Muestra integrada.

35.Segun se recoge en las Memorias de Calidad del Aglaboradas anualmente por el Ayuntamiento,
respecto a la evaluacion de la calidad del aire afitoria-Gasteiz:

a) Existen 3 puntos de muestreo, dotados de equippsed&la automaticos de la concentracion de
contaminantes y de parametros meteoroldgicos (ela ABasteiz, Plaza Tres de Marzo, y Parque
Judizmendi).

b) Los contaminantes determinados mediante equiposnaticos son: dioxido de azufre (SO2), 6xidos de
nitrogeno (NOx, NO y NO2), monoxido de carbono (C@articulas PM10 y PM2.5, ozono (O3) y
metales pesados.

c) En verano es bastante habitual que se supere ehudebinformacion para el ozono.

d) La concentracion de dioxido de azufre en el airaadudad es muy baja en comparacion a los valores
limite horario y diario vigentes.
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36.Segun el art. 5 del Decreto 278/2011, por el quersgulan las instalaciones en las que se desarralla
actividades potencialmente contaminadoras de la atbsfera, las personas titulares de instalaciones en
las que se desarrollan actividades potencialmentemtaminadoras de la atmdsfera deberan: (Sefale el
enunciado FALSO):

a) Tener operativos, en el momento de la puesta echa&ntal o parcial de la instalacion y mientraa és
se encuentre en funcionamiento, los elementos amospara el cumplimiento de las disposiciones
relativas al control y dispersion de las emisiones.

b) Realizar controles de sus emisiones y, cuandosymrrela, de la calidad del aire.

c) Cumplir las exigencias y respetar los valores Brdi inmision marcados en las autorizaciones g en |
normativa aplicable en materia de contaminaciéroatérica.

d) Mantener un registro actualizado de las medicioleesmisiones a la atmosfera.
37.Cuando una persona fisica o juridica comunica al Ayntamiento el cambio de titularidad de una

actividad clasificada legalmente implantada y en facionamiento:

a) El Ayuntamiento registrara los datos del nuevdditde inmediato y sin mas tramite, ya que el cambi
de titularidad en si mismo no afecta a los paramete actividad ni a las condiciones legales de
funcionamiento.

b) El Ayuntamiento, previa visita de comprobacion lesrservicios técnicos, requerira la adaptaciolade
actividad y sus instalaciones a la normativa sedtactualmente vigente, pero Unicamente en materia
de seguridad contra incendios y accesibilidad.

c) Los servicios técnicos municipales giraran viseaacdmprobacion para verificar si las instalaciahes
proteccion contra incendios cumplen con la normaadictorial actualmente vigente. De no ser asi, el
Ayuntamiento requerira su adaptacion.

d) Los servicios técnicos municipales giraran viseaacdmprobacion a las instalaciones para verifioar g
si se detectan deficiencias o si se registran neadibnes sustanciales de la actividad con rescto
titulo habilitante emitido en su dia, en cuyo calsAyuntamiento requerira su legalizacion.

38.Cuando se habla de contaminacion atmosférica, setemde por nivel de inmision:
a) Las diferentes sustancias contaminantes que emii@co emisor.

b) El arrastre atmosférico de sustancias contaminantekicido por el viento lejos del punto de emision
de un contaminante.

c) La deposicion de material particulado.
d) La concentracién de sustancias contaminantesareaeambiente.

39.De acuerdo con la teoria de propagacion del soniégm campo libre, si tenemos una carretera de
trafico constante (fuente de ruido lineal) como Umio elemento generador de ruido, en condiciones
homogéneas, cada vez que doblamos la distancia a#aretera el nivel de presion sonora que registre
nuestro sonémetro:

a) Decrecera en 2 dB.
b) Decrecera en 3 dB.
c) Decrecera en 4 dB.

d) Decrecera en 6 dB.
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40. Senale el enunciado CORRECTO, segun lo indicado ehart. 64 de la vigente Ley 3/1998, General de
Proteccion del Medio Ambiente del Pais Vasco, enlagion con la inspeccion y el control de las
Actividades Clasificadas. “Las funciones a desarrtdr para la efectiva inspeccion y control de las
actividades clasificadas ...”:

a) Son competencia municipal.
b) Son competencia municipal, salvo en el caso dadtagdades clasificadas sometidas a Autorizacion

Ambiental Integrada, en las que la competenciasigeiccion y control es exclusiva del Organo
Ambiental Autonémico.

c) Son competencia del Organo Ambiental Autonémictoeos los casos.

d) Son competencia del Organo Ambiental de la corretipate Diputacion Foral, sin perjuicio de la
delegacion de funciones que dicho Organo pudial&zae en los Ayuntamientos de gran poblacion.

41.De acuerdo con lo establecido en la Ley Vasca 10120de Espectaculos Publicos y Actividades
Recreativas, ¢a qué entidad corresponde determinat horario general de los establecimientos
publicos atendiendo, entre otros factores, a la nataleza del establecimiento, espectaculo o activida
recreativa?:

a) Al Gobierno Vasco.

b) Al Consejo Vasco de Espectaculos Publicos y Actidas Recreativas.
c) A la Diputacién Foral del Territorio Histérico cespondiente.

d) A los Ayuntamientos.

42 .En relacion con el indice de Ruido “Nivel de Presid Sonora Continuo Equivalente LAeq,T”, sefiale el
enunciado CORRECTO:
a) Es el nivel de presion sonora de un ruido contiouetiene la misma energia en un segundo que la del
ruido real durante el intervalo de tiempo T.

b) Corresponde a una media aritmética de los nivelesres instantaneos a lo largo de un periodo de
tiempo.

c) Se expresa en decibelios lineales sin ponderar (dB)

d) Es el nivel que, si permanece constante en el betepnedida, contiene la misma energia que la sefal
acustica variable que se pretende cuantificarqu&arepresenta.

43.Senale el enunciado CORRECTO de acuerdo con lo ebtacido en la Ordenanza Municipal contra el
Ruido y las Vibraciones, en relacion a las limitacines establecidas para el nivel maximo de ruido
interior en un recinto:

a) Varian en funcion de la sensibilidad del area ensgpuencuentre el edificio que albergue dicho recin
b) Varian en funcion del uso a que se dedica dichatrec

c) Varian tanto en funcion del uso a que se dedidaodiecinto como a la sensibilidad de area en que se
encuentre el edificio que albergue dicho recinto.

d) Varian, para cualquier uso del recinto, en funciéma franja horaria (mafana / tarde / noche) ensgu
registra el ruido.
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44.Una empresa promotora desea implantar en el cascobano residencial de Vitoria-Gasteiz un taller
electro-mecanico de mantenimiento y reparacion deshiculos a motor, incluyendo los servicios de
cambios de aceite y baterias. Segun lo indicado plarLey 3/1998, General de Proteccién del Medio
Ambiente del Pais Vasco, en relacion con la ordeniao de las actividades con incidencia ambiental
¢ de qué tipo de actividad se trata y, en consecuémoqué tipo de tramitacion administrativa
requiere?: (Sefale el enunciado CORRECTO)

a) Es una actividad clasificada sometida a comunicggiévia de actividad.
b) Es una actividad clasificada sometida a licenciaalizidad.
c) Es una actividad clasificada sometida a Autorizaéitnbiental Integrada.

d) No es posible determinar con precision el tipoa#&ialad y tramitacion pues seria preciso conocer
previamente la potencia total instalada y la sugerdlel taller.

45.En relacion a la Tasa de Vertido de aguas residuaeo domésticas, la determinacién del componente
cualitativo de los vertidos se realiza en funcionalla concentracion de una serie de parametros
analiticos: (Sefale el enunciado CORRECTO)

a) Demanda quimica de oxigeno, Materia en susperditndgeno total.

b) Demanda quimica de oxigeno, Materia en suspensitmgeno amoniacal.
c) Demanda biolégica de oxigeno, Materia en suspenhiiérdgeno total.

d) Demanda quimica de oxigeno, Materia sedimentalifiggeéno total.

46.De acuerdo con la Ordenanza Municipal contra el Ruio y las Vibraciones, la limitacion establecida
para el Nivel Maximo de Ruido Continuo Interior que puede ser registrado en una vivienda para un
ruido transmitido por una actividad es ...:

a) 32 dBA, entre las 07:00 h y las 19:00 h y 25 dB&esfas 19:00 h y las 07:00 h.

b) 32 dBA entre las 07:00 h y las 19:00 h, aunque rsecésario analizar si el foco emisor esta constitu
por un Uso Productivo instalado con anterioriddal\davienda, en cuyo caso el valor maximo permitido
se incrementara en 5 dBA.

c) 32 dBA entre las 07:00 h y las 19:00 h, aunque rsecasario analizar la presencia en el ruido de
actividad de componentes tonales que impliqueori@ccion del nivel del ruido medido y la
consiguiente penalizacion desde el punto de vista éxigencia a la actividad de acuerdo a la
normativa de aplicacion.

d) 32 dBA entre las 07:00 h y las 19:00 h, aunque rsecasario analizar la presencia en el ruido de
actividad de componentes que permitan calificarfa¢nte sonora como ruido facilmente evitable, en
cuyo caso el valor de 32 dBA se ponderara con /3. dB
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47.¢Qué establece el vigente Reglamento Instalaciordes Proteccion Contra Incendios en relacion con el
emplazamiento de los extintores de incendio portdéis?:
a) Deberan situarse preferentemente sobre soporédsdija paramentos verticales de modo que la parte
superior del extintor quede situada entre 80 -1@&abre el suelo.

b) Deberan situarse preferentemente sobre sopoidsdija paramentos verticales de modo que la parte
superior del extintor quede, como maximo, a 1,7@esesobre el suelo.

c) En ningun caso podran situarse dentro de un armario

d) Al primarse, en caso de incendio, la evacuacionesiabextincidén, deberan situarse préximos a lidaal
del local, independientemente de la situacion dg@ilmtos donde se estime mayor probabilidad de
iniciarse el incendio.

48. ¢ Cual de las siguientes definiciones de las Actiddes Clasificadas se ajusta a lo indicado en el aé5
y siguientes de la Ley 3/1998, General de Protecgidel Medio Ambiente del Pais Vasco?. “Son
aqguellas susceptibles de originar dafios al medio dmente, a las personas o a sus bienesy ...”

a) Pueden sujetarse (en funcidn de su nivel de impattégimen de intervencion administrativa
mediante licencia de actividad, comunicacion previkeclaracion responsable.

b) Pueden sujetarse (en funcion de su nivel de impattégimen de intervencion administrativa
mediante licencia de actividad o bien al régimegataunicacion previa.

c) Deberan sujetarse en todo caso al regimen de @meidn administrativa mediante comunicacion
previa.

d) Pueden sujetarse (en funcion de su nivel de impattégimen de intervencién administrativa
mediante licencia de actividad o bien al réegimexeidaracion responsable.

49.Segun el art. 55 de la ley 3/98 de Medio AmbientedPais Vasco, el listado de actividades e
instalaciones sujetas al régimen de licencia admstrativa 0 de comunicacion previa del Anexo Il sedn
realizado teniendo en cuenta los siguientes aspexi{@efale el enunciado FALSO):

a) La dimension y capacidad de produccion de la iasi@h.
b) El consumo de agua, energia y otros recursos.
c) El uso de sustancias quimicas.
d) Elriesgo de accidentes.

50.Segun el Decreto 17/2019 por el que se aprueba @gfRamento autondmico de desarrollo de la Ley de
Espectaculos Publicos y Actividades Recreativas ehacceso a los establecimientos comprendidos en
su ambito de aplicacion debe exhibirse un letrerazartel o placa en el que se recoge informacion sabr

el tipo de establecimiento, horario, aforo y otroparametros operativos: (Sefiale el enunciado
CORRECTO)

a) Se expedira por el correspondiente ayuntamientneddo estar realizado conforme al modelo
normalizado que figura en un Anexo al Decreto 17920

b) Se expedira por el correspondiente ayuntamientxderdo con un modelo normalizado que se
establecera por la propia entidad municipal.

c) Se expedira por la Direccién de Juegos y Espeasdddl Gobierno Vasco, conforme al modelo
normalizado que figura en un Anexo al Decreto 17920

d) Debera ser elaborado por la entidad titular deldstimiento, conforme al modelo normalizado
emitido por la Direccion de Juegos y Espectacuéssdbierno Vasco.



