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222Contexto General

Parlamento 
Abierto 
Soberanía 
Alimentaria Acuerdo 

programático 
Gobierno Gobierno 
Navarra

Ley Foral 
Compra 
Pública



3Antecedentes

Apenas existían avances en Compra Publica Alimentaria ecológica, local, fresca y de temporada

Nuevo 
Ayuntamiento 
(cuatripartito) 
Junio 2015

Firma Pacto 
Milán

Proyecto 
“Hemengoak”: 
Menudos 
menús 
menudos

Red de 
ciudades por la 
Agroecología



Proyecto 
“Hemengoak” de 

Escuelas Infantiles 
de Pamplona

• Ayuntamiento de Pamplona

•Organismo Autónomo de 

Escuelas Infantiles

•INTIA (Tecnología de Infraestructuras 

Agroalimentarias)

•CPAEN (Consejo de la producción 

Agraria Ecológica de Navarra)

•Menjadors Ecologics 

Lorem ipsum dolor sit amet, 
consectetur adipisicing elit, sed do 

eiusmod tempor. 



5

Empresa 
pública del 

Consejo Menjadors 

FACILITADORAS

CocinasSector agrario
Innovación en pública del 

Departamento 
de Desarrollo 
Rural

Consejo 
Producción 
ecológica

Menjadors 
ecologics

Cocinas
Menús
Nutrición
salud

Innovación en 
compra 
pública
Soporte 
técnico y 

administrativo
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A destacar

Todos los centros, son de gestión 

propia. Además disponen de cocina 

propia con cocineras y cocineros 

(trabajadoras/es públicos).

11 Escuelas municipales

Organización

Firma asistencia técnica y posterior 

convenio Ayuntamiento + INTIA

Grupo estable trabajo

Lo que tenemos

11 Escuelas municipales

1010 niñ@s y 120 educador@s

Niñ@s de 0 a 3 años

Grupo estable trabajo

Ayuntamiento + Organismo 

Autónomo + INTIA + CPAEN + 

Menjadors Ecologics

Familias también 

como destinatarias
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Con alimentos de producción 

ecológica, producidos en 

proximidad, potenciando la 

compra directa o en circuito corto

Principios del proyecto

Ecológico, local, fresco, de temporada, y directamente de las personas productoras

Menú saludable, adaptado 

a la temporalidad de la 

producción en Navarra

Atendiendo a las necesidades del 

periodo 0-3 años y que sirva de 

modelo pedagógico para 

transmitir habitos saludables



8Cambio de menú:

� Eliminar precocinados y frituras

�No utilizar proteínas animales de primer 

plato

�Introducir un día a la semana un menú 

completo con proteína de origen vegetal

Criterios y diseño:

8

�Trabajar con verduras de temporada, 

garantizando 100 g/día

�Pasar la fruta de postres de comida al 

almuerzo

�Ajustar los gramajes en proteínas animales 

a las recomendaciones

�No cerrar el nombre de todas las verduras

�Menú único tanto para niños y niñas como 

para personas adultas
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Retos

•Coordinación efectiva

•Creación de grupo transdisciplinar

� Observatorio Compra Pública 

responsable

Retos

•Consolidación del proyecto

•Estructuración sector productivo

•Materialización de la replicabilidad 

en otras escalas

Dificultades y Retos

•Administración lenta y burocrática. 

Ley estabilidad presupuestaria

• Presunción alimentación industrial 

mejor garantía sanitaria y de 

seguridad frente a pequeña 

agricultura

Dificultades

•Limitada capacidad logística del sector

•Falta vertebración sector

•Nuevos conceptos para la 

administración: SA, agroecología…

•Falta referencias jurídicas pliego

Dificultades
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Diagnóstico 

producción 

ecológica Navarra

Prueba piloto con 

productoras

Trabajando con el Sector ecológico de  

Navarra

2017

Estudio por sectores 

productivos - temporalidad

Reuniones sector 

ecológico

2017- 2018

2017- 2018
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Trabajo 

estructuración 

Concurrencia 

conjunta

Licitación 

orientada a  

producción

Precios 

justos

2018 - 2019

Medida PDR: 

Centro Acopio para 

los Canales Cortos 

ecológicos en 

Navarra

estructuración 

sector 

2018
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100% 72%

Licitación e Indicadores 
13 lotes de alimentos, 1 lote de gestión. Pliego para 4 años

Canal de compra directo:
100% (carnes, aceite, yogur, huevos y 

pan), 85% verduras, 65% legumbres, 

63%cereales, 8,5% frutas 

Euros (con 

Valor de retorno al sector ecológico (anual):

Excepto el pescado

Ecológico, 
fresco y de 
temporada

El pescado, algunos 

cereales y frutas y 

alimentos especiales no 

son locales

Local

Alimento Kilos
Euros (con 

IVA)

Carne 6.900 74.000

Huevos 38.200(uds) 11.700

Yogur 4.500 15.000

Verduras 28.600 43.000

Cereales 4.400 13.600

Aceite 1.200 (l) 7.200

Pan 1.200 7.100



Eskerrik Eskerrik 
asko


