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JORNADA-TALLER DEL XIl ENCUENTRO CiVICO ALIMENTARIO
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Algunas claves

Celebrada el 25 de septiembre de 2018, de 17:30 a 20:00 horas.
En la sala polivalente del Centro Civico Aldabe, de Vitoria-Gasteiz.

En el marco del XII Encuentro Civico Agroalimentario, el pasado 25 de septiembre
de 2018 celebramos una jornada-taller protagonizada por unas 30 personas y
entidades implicadas y conocedoras del sector en Araba.

En concreto, acudieron personas del sector primario -5 productoras y técnicas de
UAGA y Bionekazaritza- y del sector de la transformacién. También administraciones
—Diputacién Foral de Alava y Ayuntamiento de Vitoria-Gasteiz- y otras instituciones
como HAZI, EHU-UPV o Slow Food Araba. Y el grupo se complementé con 3 jefes
de cocina de restaurantes con filosofia km O y otros tantos representantes de
AMPAS interesadas en la introduccién de un nuevo modelo alimentario en sus
comedores escolares.
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Bajo el titulo “; Es posible la conexién produccién-consumo local? De la teoria...
ja la practica!” y con la dinamizacién de Aitor Buendia de “La ruta slow” y premio
Euskadi de Gastronomia 2017, se desarroll6 este taller de contraste y reflexion
sobre la importancia de las férmulas de concertacién entre la produccién y el
consumo local.

La jornada tuvo 2 partes diferenciadas:

* Una primera, de presentacion de 3 experiencias relevantes en la bisqueda de
esa conexion produccion-consumo local.

* Una segunda, de conversacién sosegada en torno a la practica real en Araba, los
pasos que se van dando y los retos mas inmediatos.

Este documento tiene por objetivo detallar las principales claves compartidas por
las personas participantes, especialmente en la segunda parte de didlogo y
conversacion abierta.

Experiencias

Las 3 experiencias que hemos conocido durante la jornada-taller y que han
alimentado la conversacion posterior han sido:

* Alimentando Cérdoba. Gonzalo Pérez Alcald, técnico del drea de proyectos de
Mercacérdoba, nos ha explicado el compromiso de la ciudad de Cérdoba con el
desarrollo de sistemas alimentarios mas justos, resilientes y sostenibles tras la
adhesion del Ayuntamiento al Pacto de Milan.

Dicho compromiso se estd materializando en varias lineas de accién; y entre ellas
destaca el apoyo a la distribucién y comercializacién. Mercacérdoba, como
empresa de capital publico, lleva trabajando desde hace mas de una década en
distintas iniciativas de apoyo a la comercializacién del producto local y al
pequeio comercio local de alimentacion; estan convencidos de que el futuro de
ambos esta intimamente vinculado porque “si desaparece el productor local,
desaparece el distribuidor local (y viceversa)”.
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En la actualidad Mercacérdoba estéd desarrollando —junto con otros agentes- el
proyecto “Central de Acopio”, un espacio pensado como espacio de
articulacién entre los propios productores y entre productores y minoristas.

Asociacion Subbética Ecolégica. Susana Pérez-Camino, socia, productora y
parte de la junta directiva de esta asociacién, nos ha trasladado que Subbética
Ecolégica nace en Cabra (Cérdoba) en el ano 2009 con el fin de conectary
agrupar a personas productoras ecoldgicas y a personas consumidoras, para
promover la produccién y el consumo ecoldgico y local.

Desde entonces la asociacion trabaja en torno a los siguientes principios y
valores: salud, cooperacién, ecologia, confianza, precios estables, justos, dignos
y no especulativos, y participacién. Actualmente Subbética Ecolégica esta
conformada por mas de 450 familias y entidades, y ha sido la primera
organizacion agricola estatal que ha realizado y auditado su Balance de Bien
Comun.

Tal y como ha explicado Susana, tienen 3 formas de conectar productores con
consumidores locales:

- Comercializacién de cestas por kilos con 4-5 alimentos distintos y otros
productos complementarios, para las personas socias.

- Central de pedidos, para grandes consumidores como restaurantes o
pequeios comercios tradicionales.

- Tienda propia y participacién en mercados locales, para el publico en
general.

Comedores escolares en las escuelas infantiles publicas de Pamplona:
proyecto “Hemengoak”. Silvia Larrafieta, del Consejo de la Produccién Agraria
Ecoldgica de Navarra (CPAEN), nos ha trasmitido las principales claves de este
proyecto.

“Hemengoak”, coordinado por INTIA Tecnologias e Infraestructuras
Agroalimentarias, y en colaboracién multiagente con CPAEN, con la asociacion
Menjadors Ecologics y otros, persigue que las nifias y niflos que acuden a los
comedores escolares de las escuelas infantiles publicas de Pamplona consuman
alimentos ecolégicos, producidos localmente y donde las agricultoras y
agricultores tengan cabida.
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Paso a paso trabajan en la implementacién de un nuevo modelo alimentario en
las escuelas infantiles, con una visién integral desde el ambito pedagdgico y el

alimentario.

Silvia ha destacado la importancia que en este proceso han tenido cuestiones
como:

- El compromiso politico del Ayuntamiento de Pamplona, plasmado en la

firma del Pacto de Milan.

- El desarrollo de la compra publica verde en Navarra, con el disefio, en
este caso, de pliegos orientados al sector productor, por sub-lotes y a un

precio justo.

- La puesta en marcha de un proyecto piloto inicial con 2 escuelas infantiles
que permita su replicabilidad y transferencia al resto de las 11 escuelas

publicas de la ciudad.
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Conversacidon abierta

La conversacién, guiada por Aitor Buendia y protagonizada por las personas
asistentes, ha girado en torno a la siguiente pregunta:

¢Cémo lograr en Araba que nuestro entorno de produccién pueda establecer
relaciones reales y efectivas con la ciudad, con el entorno urbano, en base a una
l6gica de alimentacion kilémetro O, consumo local y producto de temporada?

El espacio creado y la reflexiéon pausada han dado como fruto las siguientes
aportaciones:

* En Araba ya hay pequeiias experiencias que funcionan:

- Restaurantes con filosofia Slow food como Sukalki en Vitoria-Gasteiz,
Urgora en Torre o Villa Lucia en Laguardia.

- Proyecto Basaldea, ligado a la produccién ecoldgica local y la
comercializaciéon —con su nueva tienda en Abetxuko-.

* Sin embargo, para avanzar mas nos hace falta co-crear y dar forma a
nuestras propias claves como territorio.

* El trabajo en red es la clave: a los/as productores/as en Araba nos cuesta
mucho colaborar y trabajar juntos/as. Si se estan dando, en cambio, alianzas
con otros agentes relacionados como cocineros/as, transformadores/as de
alimentos...

* Trabajar la demanda de forma continua es otro punto importante: realizar
pedagogia, sensibilizacion y formaciéon. Es un tema transversal que aparece
en todas las experiencias y proyectos consolidados.

* Ademads, no sélo hay que trabajar la demanda; sino que, de forma paralela,
es necesario trabajar para que la oferta vaya creciendo y acomodando a la
demanda. Las personas productoras en un entorno de proximidad son la
base sobre la que se sustenta toda la cadena.
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* La colaboracién permitird aglutinar una oferta suficiente para evitar
problemas de abastecimiento, a partir de:

- La planificacién de la produccién de alimentos.
- La compra conjunta de semillas.

- La bisqueda de soluciones alternativas, como por ejemplo la
conservaciéon de alimentos —proyecto Lur Araba-.

* En relacién con la generacién de oferta suficiente, hay una iniciativa que en
otros territorios ha funcionado: la central de acopio. Es una figura
importante para hacer operativa la labor de aglutinar la oferta. También el
papel del Merca puede ser clave para la distribucion local y la conexion de
la produccién con el pequefio comercio.

* La administracién publica tiene un rol relevante en temas como:

- La generacién de las condiciones apropiadas para la conexién
produccién-consumo local, a partir de herramientas como la compra
publica verde y los comedores colectivos, los mercados municipales,
el mercado de minoristas...-.

- Otro tema a explorar son los servicios ecosistémicos y el papel de la
agricultura respetuosa con el entorno.

* En todo caso, y ligado a la importancia de la producciéon como base de la
cadena, es necesaria la implicacién y el liderazgo del sector productivo.

* En Araba hay distancia entre la ciudad y lo rural. Hay experiencias e
intentos de conectar pero no son mayoritarias. Quizas una forma de trabajar
en ello sea a partir del disefo de politicas y estrategias municipales de
alimentacién local; o la generacién de comunidades de apoyo en torno a un
alimento o producto concreto.

Eskerrik asko!

Gracias a todas las personas que con vuestra implicacién y participacién habéis hecho
posible la celebracién de esta jornada-taller del XIl Encuentro Civico Alimentario.
iHa sido un placer!
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