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Aprobacién: 27/12/2000 BOTHA, n° 21 de 19/2/2001

Ultima modificacion: 22/12/2006 BOTHA, n® 27 de 5/3/2007

ORDENANZA  MUNICIPAL DE ESTABLECIMIENTOS
PUBLICOS DE HOSTELERIA (NO HOTELERQOS)

Seccidn 12.- preliminares
Apartado 1.- Objeto
Articulo 5.04.01.-

1. Esta ordenanza tiene como objeto establecer las condiciones que los establecimien-
tos publicos de hosteleria (no hoteleros) - en adelante establecimientos de hosteleria -
han de cumplir respecto a su ubicacidén, asi como determinar los requisitos minimos
gue con caracter general o pormenorizado han de observarse en este tipo de activida-
des.

2. A estos efectos se entendera por establecimiento publico todo aquel cuya actividad
sea la expedicion de productos de alimentacidén y/o bebidas para su consumo en el
propio local o espacios anejos, con independencia de que en el mismo recinto se reali-
cen o no otro tipo de actividades o que dicho establecimiento forme parte de otro con
una actividad principal distinta.

Articulo 5.04.02.-

1. Tendran la consideracion de establecimiento publico de temporada todas aquellas
instalaciones fijas o establecimientos que sirvan comidas y/o bebidas, cuyo funciona-
miento se limite a determinadas épocas del afio, situados tanto en calles, plazas, vias
publicas, pantanos, rios o en parques y ferias.

2. Tendran la consideracion de establecimiento publico transitorio aquellos de los des-
critos en el parrafo anterior cuya actividad se desarrolle durante un periodo inferior o
igual a 21 dias.

Apartado 2.- Ambito de Aplicacion

Articulo 5.04.03.-

1. Quedan sujetas al cumplimiento de la presente ordenanza todos los locales e insta-
laciones que expendan comidas y/o bebidas o ejerzan actividades de restauracién en
el término municipal de Vitoria-Gasteiz, asi como todos aquellos establecimientos don-
de se desarrollen actividades asimilables a éstas, aunque sean de caracter privado.

2. Los establecimientos sometidos a la presente ordenanza cumpliran las prescripcio-
nes generales indicadas en la Tabla de “Tipologia de establecimientos publicos” del
Anexo n° I de la ordenanza.

Apartado 3. - Régimen de Aplicacién

Articulo 5.04.04.-

1. En la aplicacién de esta ordenanza se cumplirdn tanto sus prescripciones generales

como las pormenorizadas correspondientes a las distintas dependencias o zonas que
pueden constituir un establecimiento publico.
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2. Quedan exceptuados de lo prescrito en el parrafo anterior los establecimientos pu-
blicos transitorios y de temporada, los cuales vendran obligados exclusivamente al
cumplimiento de lo regulado en la seccién 62 de esta Ordenanza.

Articulo 5.04.05.- Nuevos establecimientos

Esta ordenanza debe aplicarse integramente a los proyectos y a las obras que supon-
gan la implantacién de un nuevo establecimiento de hosteleria.

Articulo 5.04.06.- Ampliaciones de establecimientos

Los establecimientos de hosteleria que pretendan ampliar la superficie dedicada a la
actividad, y siempre que en cumplimiento de la presente Ordenanza dicha ampliacidn
sea viable, deberdn acomodarse al contenido de esta.

Articulo 5.04.07.- Cambios de titularidad

Una vez notificado el cambio de titularidad a este Ayuntamiento, los Servicios Técnicos
giraran la oportuna visita de inspeccion con objeto de comprobar la adecuacién de las
instalaciones, extendiendo la correspondiente Acta de Inspeccidén en la que quedaran
reflejadas las observaciones oportunas.

De ser necesario efectuar modificaciones, o la aportacion de documentacion técnica
(memoria y planos, suscritos por técnico competente y visado por colegio oficial, que
desarrollen un aspecto especifico de la actividad), se dara traslado de tal circunstancia
al nuevo titular de la actividad.

Articulo 5.04.08.- Cambio de grupo

1. Los establecimientos de hosteleria que pretendan efectuar un cambio de grupo a
otro superior, y siempre que en cumplimiento de la presente Ordenanza dicho cambio
sea viable, deberan acomodarse integramente al contenido de esta, aportando un Pro-
yecto de Actividad para su tramitacién como si de una nueva actividad se tratara.

2. Los establecimientos de hosteleria que pretendan efectuar un cambio de grupo a
otro inferior, y siempre que en cumplimiento de la presente Ordenanza sea viable,
deberan aportar documentacion técnica que desarrolle las nuevas instalaciones, si las
hubiera, o la acomodacion de las existentes a los nuevos requerimientos, determinan-
dose por el Ayuntamiento la necesidad o no de tramitarla como una nueva actividad,
atendiendo a la importancia de las mismas.

Articulo 5.04.09.- Cambio de cddigo de clasificacion

Los establecimientos de hosteleria que pretendan efectuar un cambio de cddigo de
clasificacién, y siempre que en cumplimiento de la presente Ordenanza sea viable y
ademads no suponga cambio de grupo, deberan aportar la documentacién técnica nece-
saria que recoja las intervenciones constructivas y de instalaciones precisas para aco-
modarse a la nueva situacién, determinandose por el Ayuntamiento, la necesidad o no
de tramitarla como una nueva actividad, atendiendo a la importancia de las mismas.

Articulo 5.04.10.- Obras de reforma

Toda obra de reforma que afecte a un establecimiento de hosteleria estara condiciona-
da al informe previo del Servicio de Medio Ambiente, el cual tras evaluar el nivel de
intervencion previsto determinard las actuaciones administrativas necesarias respecto
a la licencia de actividad clasificada.
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Articulo 5.04.11.- Intervencién Municipal

Los Servicios Técnicos Municipales podran, de oficio o a instancia de terceros, inspec-
cionar cualquier establecimiento de hosteleria, con objeto de comprobar la adecuacion
de la actividad a la licencia que disponga el local, asi como a la normativa vigente.

Tras la inspeccion, el Ayuntamiento podra exigir la acomodacion de dicha actividad a la
licencia concedida, pudiendo dictarse nuevas medidas correctoras sobrevenidas deri-
vadas de la nueva legislacion vigente, que habran de adoptarse en el plazo que se
determine. En el ejercicio de esta facultad, y a tenor de cada caso particular, podra
requerirse la presentacién de un Proyecto de Actividad o Documentacion Técnica para
su tramitacion.

Los requerimientos derivados de dichas intervenciones seran subrogados en el nuevo
titular de la actividad en el supuesto de cambio de titularidad.

Apartado 4.- Régimen de licencias
Articulo 5.04.12.- Consulta previa

Los interesados que tengan alguna duda respecto al emplazamiento o requisitos que
precise el ejercicio de determinada actividad podran presentar una solicitud de consul-
ta ante el Ayuntamiento, adjuntando plano de situacién (escala 1:1000), plano de
emplazamiento con especificacion de las alineaciones y lineas de edificacion, plano de
planta y seccién del local (escala 1:50).

La resolucion de dicha consulta deriva del deber de informacion de la Administracion,
por tanto tiene caracter meramente informativo, no creando una situacion juridica
individualizada.

Articulo 5.04.13.- Concesion de licencias

1. La persona fisica o juridica que pretende la instalaciéon de una actividad clasificada
debera solicitar ante el Ayuntamiento la aprobacion previa del proyecto correspondien-
te, con objeto de obtener la denominada licencia de actividad.

A tal efecto, a la solicitud se acompafaran al menos cuatro ejemplares de la siguiente
documentacién, toda ella suscrita por técnico competente y visado por el correspon-
diente colegio profesional: Proyecto Técnico y memoria descriptiva en que se detallen
las caracteristicas de la actividad, su posible repercusion ambiental y las medidas co-
rrectoras que se propongan utilizar, con expresiéon de su grado de eficacia y garantia
de seguridad.

Asimismo, deberan presentar en el plazo de 10 dias desde la presentacion de la solici-
tud de Licencia de Actividad, la solicitud de Licencia de Obras.

2. Otorgada la Licencia de Actividad y con caracter previo al inicio de la misma, debera
obtenerse del Alcalde la autorizacién de puesta en marcha.

Para obtener dicha autorizacion se efectuara visita de inspeccién por los Servicios Téc-
nicos Municipales y asi comprobar el efectivo cumplimiento de las medidas correctoras.
Dicha autorizacion se denominara Licencia de Apertura.

A tal efecto, el titular deberd presentar ante el Ayuntamiento, conjuntamente con la
solicitud correspondiente, el Certificado de Final de Instalaciones, firmado por técnico
competente y la suscripcion de una poéliza de seguro de responsabilidad civil.
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Articulo 5.04.14.-

Si la solicitud de licencia de actividad no relne los requisitos que sefiala el articulo
anterior y no ha presentado en el Ayuntamiento la solicitud de licencia de obras, se
requerira al interesado para que, en el plazo de diez dias, subsane la falta o0 acompafe
los documentos preceptivos, con indicacién de que, si asi no lo hiciera, se le tendra por
desistido de su peticidn, archivandose sin mas tramite.

Articulo 5.04.15.-

1. El Ayuntamiento no podra conceder licencias de obras para actividades clasificadas,
en tanto no se haya otorgado la licencia de actividad correspondiente.

2. En todo caso sera requisito previo la presentacion del Certificado fin de obra del
edificio, salvo que la intervencion sea en un edificio exclusivo destinado integramente
al uso hostelero y en parcela independiente.

3. Ante dos solicitudes de licencia que sean incompatibles por aplicacion de la normati-
va de distancias tendra prioridad la primera que se haya registrado.

4. Las licencias se entenderan otorgadas salvo en derecho de propiedad y sin perjuicio
del de terceros, por lo que no exoneraran de las responsabilidades civiles o penales en
que incurran los titulares de las licencias en el ejercicio de sus actividades.

5. Las licencias seran transmisibles, debiendo ser notificada su transmisién a la Corpo-
racion, en el plazo de quince dias, a efectos de determinar el sujeto titular de la activi-
dad. En caso de producirse dicha transmisidn sin la notificacion correspondiente que-
dardn ambos sujetos a todas las responsabilidades que se deriven para el titular.

6. El incumplimiento de los requisitos y condiciones en que concedid la Licencia, parti-
cularmente la variacion sustancial de las caracteristicas, condiciones, servicios o insta-
laciones de los locales de forma tal que ponga en peligro la seguridad de las personas
o la salubridad publica, determinara la revocaciéon de la misma, una vez tramitado el
expediente sumario y con audiencia del interesado.

Articulo 5.04.16.- Denegacion de la solicitud de licencia de actividad

Las solicitudes de Licencia de Actividad podran ser denegadas de forma expresa y mo-
tivada por las siguientes razones de competencia municipal:

- Por incompatibilidad con los planes de Ordenaciéon Urbana.

- Por incumplimiento de las Ordenanzas Municipales.

Articulo 5.04.17.- Caducidad

Toda licencia municipal concedida para desarrollar, instalar, legalizar, trasladar o am-
pliar los establecimientos y actividades afectadas por esta ordenanza, se declarara
caducada vy sin efecto, previa audiencia al interesado, en los siguientes casos:

- Cuando transcurran 6 meses desde la concesion de la licencia de obras sin haber
iniciado las mismas, 6 comenzadas éstas se suspenden por periodo superior a 6 me-
ses, a no ser que por la Alcaldia, y previa peticion, se conceda una prérroga de dicha

licencia de obras.

- Cuando las obras no estén finalizadas a los 12 meses desde que fue concedida la
licencia de obras
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-Por el cese efectivo de la actividad durante un plazo continuado de seis meses, siem-
pre que la inactividad no derive directamente de obras o instalaciones reglamentaria-
mente impuestas o autorizadas.

-La caducidad en este caso, afectara tanto a la licencia de actividad como a la licencia
de apertura.

Seccion 22 Régimen Urbanistico.
Apartado 1. - Compatibilidad Urbanistica
Articulo 5.04.18.-

Los establecimientos publicos del gremio de hosteleria podran ubicarse en el término
municipal de Vitoria-Gasteiz, siempre y cuando el emplazamiento propuesto para la
actividad se ajuste a las normas urbanisticas y a la normativa de distancias, objeto de
regulacién en la presente Ordenanza.

Articulo 5.04.19.- Ampliaciones y divisiones

1. Cualquier establecimiento comprendido en la presente Ordenanza podra realizar
ampliaciones, siempre que se cumplan los siguientes requisitos:

a) El estado reformado de la actividad cumplird con las distancias minimas estableci-
das en la presente Ordenanza.

b) Entre la actividad primitiva y la ampliacion existira siempre una comunicacién per-
manente.

c) La ampliacion carecera de los elementos necesarios para poder funcionar de una
manera auténoma e independiente.

d) Que la ampliacién no modifique la clasificacidon del establecimiento, o en el supuesto
que implique dicho cambio de clasificacién, cumpla las distancias establecidas para su
nuevo Grupo, considerando la totalidad de la actividad.

2. Todas las solicitudes de ampliacién deberan ir acompafiadas de la documentacion
técnica y administrativa que establecen las disposiciones vigentes.

3. Ninguna de las actividades afectadas por esta normativa podra ser subdividida en
otras, o podran segregarse de ellas secciones o dependencias de funcionamiento auto-
noma, que, a su vez, puedan estar incluidas en la presente Ordenanza.

Articulo 5.04.20.-
Los nuevos establecimientos, o las ampliaciones de los ya existentes, que pretendan
ocupar planta de sétano, deberan disponer de una superficie en planta baja igual o

mayor que la del sétano, siempre que al menos un 50% del forjado inferior de la plan-
ta baja, coincida con el forjado superior de la planta de sétano.

Apartado 2.- Zonas Saturadas
Articulo 5.04.21.-
Se entiende por Zonas Saturadas aquellos espacios urbanos o viario publico que, por

el elevado nimero de establecimientos ya instalados, estan afectados por el siguiente
régimen especial:
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Zona A: Casco Medieval.

El régimen que se establece para el Casco Medieval, dentro de su ambito, es el si-
guiente:

1. Como norma general, se prohibe la instalaciéon de cualquier actividad regulada por
la presente Ordenanza.

2. Todas las actividades sometidas a la presente Ordenanza, que dispongan de Licen-
cia de Puesta en marcha, no podran llevar a cabo ampliaciones de superficie, ni cam-
bio de su Grupo a un Grupo superior.

3. En las Plazas de Espafia, de la Virgen Blanca y de la Provincia, y en las calles Pos-
tas, Lehendakari Aguirre, Diputacion y Siervas de Jesus, cuando el acceso ordinario se
realice exclusivamente desde ellas, podran establecerse Restaurantes y Cafeterias,
debiendo cumplir la Normativa de Distancias de la zona saturada B.

4. En el caso de rehabilitaciones integrales de edificios donde estén ubicadas activida-
des hosteleras se mantendran las licencias de apertura de las mismas, siempre y
cuando la superficie construida a ocupar en el edificio rehabilitado sea igual a la que
disponia la actividad original.

Zona B: Ensanche.

La Zona Saturada B serda, con la excepcion de la Zona Saturada A, el espacio delimita-
do por las siguientes calles o plazas:

¢/ Manuel Iradier (entre San Antonio y Rioja)

¢/ Rioja (entre Manuel Iradier y La Paz)

¢/ La Paz

¢/ Francia

¢/ San Ignacio de Loyola

¢/ Coronacién de la Virgen Blanca

¢/ Domingo Beltran (entre Coronacién de la Virgen Blanca y Bruno Villarreal)
¢/ Bruno Villarreal

¢/ Gorbea (entre Bruno Villarreal y Basoa)

¢/ Basoa (entre Gorbea y Avda. Gasteiz)

¢/ Avda. Gasteiz (entre Basoa y Chile)

¢/ Chile (entre Avda. Gasteiz y Enrique Eguren)

¢/ Enrique Eguren

¢/ Argentina (entre Enrique Eguren y Beato Tomas de Zumarraga)

¢/ Beato Tomas de Zumarraga (entre Argentina y Cercas Bajas)

¢/ Cercas Bajas (entre Beato Tomas de Zumarraga y Vicente Goicoechea)
¢/ Vicente Goicoechea

¢/ Becerro Bengoa

¢/ San Antonio (entre Becerro Bengoa y Manuel Iradier).

Quedan incluidas en esta Zona Saturada B las calles y plazas que la delimitan, siempre
que el acceso ordinario se haga a través de ellas.

Articulo 5.04.22.-
En la ZONA SATURADA B, el régimen de aplicacion de la Normativa de Distancia sera

el que resulte de multiplicar por 1,5 las distancias minimas que establecen en la pre-
sente Ordenanza.
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Apartado 3.- Normativa de Distancias
Articulo 5.04.23.-

El régimen de distancias tiene por objeto regular la ubicacion de los establecimientos
de hosteleria, con el fin de minimizar los efectos aditivos que produce la acumulacion
de estas actividades.

Articulo 5.04.24.-Definiciones.

1. Alineacion.

Se entenderd por “alineacion” la linea que separa el suelo de uso y dominio publico,
del suelo de dominio privado, patrimonial o publico, definida por los documentos del
Planeamiento vigente.

2. Alineacién de Manzana.
La “alineaciéon de manzana” serd la linea poligonal, curva o mixta, que configuran las
diferentes “alineaciones” que componen la manzana.

3. Linea de edificacion
Es la interseccion del plano de fachada de la edificacién, excluyendo los cuerpos vola-
dos, con la rasante del terreno

4. Accesos

Son los elementos de comunicacion del establecimiento con los espacios abiertos co-
lindantes, publicos o privados.

Los “accesos” se clasifican de la siguiente manera:

a) Acceso ordinario: Es el destinado al publico, en general, y puede ser utilizado como
entrada o salida del establecimiento.

b) Acceso de servicio: Es el destinado Unicamente para uso del personal empleado en
el establecimiento. También puede ser utilizado para entrada o salida de mercancias y
residuos.

c) Acceso de emergencia: Es el que solamente sirve para la evacuacion de personas,
en caso de siniestro. Dicho acceso dispondra de los elementos necesarios para no po-
der ser utilizado como entrada ordinaria al local, abrird hacia el exterior y estara situa-
do en la linea de edificacion.

Los “accesos de servicio” se ubicaran en las proximidades de la zona de cocina, alma-
cén, vestuarios etc., del establecimiento, y nunca en el espacio destinado al publico.

Tanto los “accesos de servicio”, como los “accesos de emergencia”, se disefiaran de
acuerdo con la finalidad a que estan destinados, debiendo utilizarse materiales y aca-
bados que no destaquen de forma llamativa en las fachadas, y reldnan los requisitos
técnicos para cumplir sus funciones. Asi mismo, estos accesos no podran dotarse de
rotulos o inscripciones publicitarias o identificativas de ningun tipo en su lado exterior.

5. Linea de influencia del local.

5.1. Se denomina “linea de influencia del local” el conjunto de puntos caracteristico de
cada establecimiento que servird de base para la determinacion de distancias entre
establecimientos del gremio de hosteleria.

5.2. Cada establecimiento definira una linea de influencia que se determinara como a
continuacién se detalla:
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a) Se proyectara el espacio o espacios que albergaran la actividad sobre la planta a
nivel de la rasante del terreno.

b) La superficie obtenida se proyectara sobre la linea de edificacion donde el local ten-
ga acceso ordinario.

c) La linea obtenida se proyectara a su vez sobre la alineacion mas proxima a la linea
de edificacién antes utilizada.

d) El punto o puntos de encuentro de dicha proyecciéon con una o varias alineaciones
constituira la “linea de influencia del local”.

5.3. Ningun punto de la proyeccion sobre la linea de edificacién podra estar a mas de
10 metros de la alineaciéon mas préxima.

5.4. Como excepcién al apartado b) del 5.2., cuando la configuracién de las lineas de
edificacion establezca esquinas en forma de chaflan o rotonda y el acceso ordinario se
realice a través de ellos, para determinar la linea de influencia del local se considera-
ran el conjunto de las lineas de edificacidon que confluyen en el chaflan o la rotonda.
Articulo 5.04.25.- Coémputo de distancias

1. La distancia a computar entre dos establecimientos de hosteleria, sera la mas corta
existente entre los puntos inicial y final siguiendo las “alineaciones”

2. Cuando para determinar dicha distancia se haya de atravesar viales o espacios de
uso publico, estos se cruzaran de forma perpendicular a las “alineaciones” que delimi-
tan el espacio publico, en los puntos inicial o final, siguiendo siempre el recorrido mas
corto.

Articulo 5.04.26.- Distancias minimas.

1. Existird un minimo de 25 m. entre los establecimientos del Grupo I, y entre éstos y
los pertenecientes al resto del Grupos.

2. Existird un minimo de 50 m entre los establecimientos del Grupo II, y entre éstos y
los de los Grupos III y IV.

3. Existira un minimo de 200 m entre los establecimientos del Grupo III, y entre éstos
y los del Grupo 1V.

4. Existird un minimo de 400 m entre los establecimientos del Grupo IV.

5. El cumplimiento de las distancias minimas tiene caracter reciproco.

GRUPO I II III v

I 25 m 25 m 25 m 25 m
II 25 m 50 m 50 m 50 m
III 25 m 50 m 200 m 200 m
v 25 m 50 m 200 m 400 m

CUADRO DE DISTANCIAS MINIMAS

6. Si en un establecimiento se llevasen a cabo actividades encuadradas en diferentes
Grupos, se aplicara la normativa mas restrictiva para el cdmputo de las distancias que
debe respetar dicho local respecto a los autorizados anteriormente.
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Articulo 5.04.27.- Aplicacién en nucleos rurales

1. Con el fin de preservar el caracter propio de los nlcleos rurales, garantizando su
proteccion contra los efectos aditivos causados por la implantacién de establecimientos
publicos, queda prohibida la instalacién en los nucleos rurales de todas las actividades
incluidas en los Grupos III y IV.

2. Para el computo de distancias entre aquéllos establecimientos de los Grupos I y II
gue se encuentren en el interior de una parcela, se considerara “linea de influencia” la
linea que resulte de proyectar la totalidad de la superficie de la parcela sobre las ali-
neaciones con viales o espacios publicos.

3. En los nlcleos rurales la distancia minima entre establecimientos publicos sera de
100 m, contados a partir de los puntos mas proximos de las “lineas de influencia” de
ambos locales.

Articulo 5.04.28.- Exenciones

1.-Quedan fuera del régimen general de aplicacién de la presente normativa los esta-
blecimientos que se hallen ubicados en centros comerciales, educativos, sanitarios,
administrativos, industriales, hoteles, cines y teatros, deportivos, y de equipamiento,
en general, siempre que dichos establecimientos funcionen exclusivamente dentro del
horario de actividad del centro donde estén ubicados, y el acceso a los mismos no se
realice directamente desde la via publica, sino desde el centro al cual pertenecen. El
acceso al recinto destinado a la actividad objeto de exencion distara mas de 10 m. del.
acceso ordinario del centro.

En relacion con la exencidn establecida en el apartado anterior y en lo que se refiere a

su aplicacién a los centros comerciales se cumplirdn, ademas las condiciones siguien-

tes:

a) La superficie total construida del centro sera superior a 500 m2.

b) La superficie total construida del recinto destinado a la actividad objeto de la exen-
cion no sera superior al 15 % de la total del centro comercial.

2.-Quedan eximidas del cumplimiento de la Normativa de distancias, en todo el térmi-
no municipal, las Sociedades Gastrondmicas y los Restaurantes sin Barra

Articulo 5.04.29.-

Los Centros Hospitalarios tendran la consideracién de establecimientos del Grupo 1V,
con respecto a la instalacion de establecimientos publicos de los Grupos III y 1V, a los
efectos del computo de distancias.

Seccion 32 Instalaciones.

Apartado 1.- Instalaciones Eléctricas.

Articulo 5.04.30.-

1. Las instalaciones eléctricas realizadas en las actividades sujetas a la presente Orde-
nanza, como quiera que su inspeccion y control competen a la Delegacién Territorial
de la Consejeria correspondiente del Gobierno Vasco, quedan exentas de su descrip-
cion vy justificacion en el proyecto de actividad previo a la concesion de la preceptiva
Licencia Municipal de Actividad.

2. El control municipal se limitard a la comprobacion del Boletin de Instalacion Eléctri-
ca, emitido por la administracién competente.
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Apartado 2.- Instalacion de Gas
Articulo 5.04.31.-

1. Las instalaciones de gas realizadas en las actividades sujetas a la presente Orde-
nanza, como quiera que su inspeccion y control competen a la Delegacion Territorial
de la Consejeria correspondiente del Gobierno Vasco, quedan exentas de su descrip-
cion vy justificacion en el proyecto de actividad previo a la concesion de la preceptiva
Licencia Municipal de Actividad.

2. El control municipal se limitara a la comprobacion del Boletin de Instalacion de gas,
emitido por la administracion competente

Apartado 3.- Instalacion de Calefaccion
Articulo 5.04.32.-

1. La instalacion de calefaccion es preceptiva en los establecimientos publicos. Podra
utilizarse como fluido calefactor el agua y aire caliente, asi como los acumuladores
eléctricos. Todo ello de acuerdo con las condiciones técnicas que en cada caso se esta-
blezcan reglamentariamente.

2. En el proyecto de actividad se dara cuenta, tanto en la memoria como en la descrip-
cion grafica, de las caracteristicas técnicas y ubicacién de los diferentes elementos que
configuren la instalacion.

Apartado 4. -Instalacion de Fontaneria y Saneamiento
Articulo 5.04.33.-

1. El proyecto de actividad aportara la suficiente documentacion grafica para la des-
cripcion de las instalaciones de fontaneria y saneamiento, reflejandose su disefio, dis-
tribuciones en planta, trazado, secciones y materiales utilizados.

2. La justificacidn reglamentaria de dichas instalaciones se efectuaran en el correspon-
diente Proyecto de Obras.

Apartado .5- Instalacion de Iluminacion Artificial
Articulo 5.04.34.-

1. Todo establecimiento publico dispondréd de una instalacion de iluminacién artificial
en todos los recintos que lo compongan. El nivel minimo de luminosidad serd de 500
lux. El control de la luminosidad se efectuard sobre un plano horizontal, a 1 m. del
suelo y con el luxdometro dirigido hacia el foco luminoso.

2. En aquellos establecimientos, que por las caracteristicas de explotacion, dispongan
de sistema de iluminacion muy reducido, deberan contar supletoriamente con un sis-
tema de iluminacién con la capacidad determinada en el apartado anterior.

Articulo 5.04.35.-

Todos los establecimientos publicos dispondran de alumbrado de emergencia, que
entrara en funcionamiento en caso de fallo del alumbrado ordinario. Su intensidad sera
suficiente para garantizar un nivel de iluminacién minimo de 5 lux, medido en la forma
determinada en el apartado 1 del articulo anterior. Todos los recintos que configuran la
actividad dispondran de este tipo de alumbrado.
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Articulo 5.04.36.-

Todos los establecimientos publicos dispondran de alumbrado de sefalizacién, que
funcionard de manera permanente durante el horario de apertura de los mismos. Asi-
mismo mantendra su funcionamiento en caso de fallo del alumbrado ordinario, mante-
niéndose activado conjuntamente con la entrada del alumbrado de emergencia.

La determinacion del nimero de puntos necesarios de sefializacion se realizara tenien-
do en cuenta que este tipo de alumbrado tiene la siguiente finalidad:

a) Sefialar las direcciones en las cuales debe realizarse la evacuacion desde cada pun-
to del local.

b) Sefialar el emplazamiento de los medios e instalaciones de lucha contra incendios.

c) Sefalar aquellos elementos constructivos que por sus caracteristicas pudieran pro-
ducir accidentes durante la evacuacién.

Apartado 6.- Instalacién de Ventilacion
Articulo 5.04.37.- Renovacion ambiental.

1. A efectos de esta Ordenanza se entendera por renovacion ambiental la ventilacion
de aquellas zonas de los establecimientos destinados expresamente al esparcimiento
publico. La renovacion ambiental podra realizarse de forma natural o mecanica, con las
limitaciones que en cada caso se establezcan.

2. La renovacion ambiental de forma natural y directa al exterior solamente se admiti-
ré en los establecimientos con superficie total construida inferior a 150 m2. En el resto
se instalara ventilacion mecanica obligatoriamente.

Asimismo se exigira este tipo de renovaciéon ambiental en todas las actividades ubica-
das en sdtano 6 semisdtano, cualquiera que sea su superficie.

3. La renovacion ambiental de forma natural y directa al exterior, se realizard median-
te rejillas formadas por lamas abatibles. La superficie total de la rejilla 6 rejillas sera
igual 6 superior al 1% de la superficie util a ventilar por este procedimiento.

4. La instalacion de ventilacion mecanica dispondra de capacidad suficiente para ga-
rantizar un minimo de 5 renovaciones por hora del volumen a ventilar. En el disefo de
la instalacion se tendra en cuenta lo dispuesto en los siguientes apartados.

4.1. Cuando se instale en establecimientos con la superficie total construida menor de
150 m2, el conducto de evacuacién podra dirigirse a la fachada de los mismos, cum-
pliendo las condiciones siguientes:

- La rejilla de evacuacion estara situada a 3 m. de altura sobre la rasante exterior.

- La salida del aire evacuado se producirad perpendicularmente a la fachada.

- La velocidad de expulsidén sera tal que no produzca ruidos superiores a los estableci-
dos legalmente.

- El ritmo de funcionamiento del sistema de extraccion no permitirad la acumulacién de
olores molestos para el entorno residencial habitable.
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- Todos los componentes de la instalacion se ubicaran en el interior de la actividad,
quedando prohibida la instalacion de equipos y/o aparatos que sobresalgan del plano
exterior de la fachada.

4.2. En los establecimientos con superficie total construida igual o superior a 150 m2,
los conductos de evacuacion del aire viciado se dirigirdn a la cubierta de la edificacién
en que se situa la actividad, cumpliendo las condiciones establecidas en el articulo
siguiente.

4.3. Para caudales superiores a 1.000 m3/h por ventilador, estos irdn encerrados en
un cajon provisto de material absorbente acustico. Dicho cajén se montaréd apoyado y
no suspendido. El apoyo se realizard mediante la interposicién de materiales antivibra-
torios. Asimismo, la embocadura de impulsion y extraccion se realizara de forma her-
mética y elastica a los conductos respectivos.

4.4, Toda instalacién de ventilacion dispondra de un sistema de mando-regulacion que
como minimo controlara tres estados de la misma: parada, media potencia y maxima
potencia.

Articulo 5.04.38. Extraccion localizada.

1. A efectos de esta Ordenanza se entiende por extraccion localizada la ventilacion de
aquéllas zonas de los establecimientos donde se ubiquen equipos productores de
humos y olores molestos tales como cocinas, planchas, freidoras y cualquier otro que
genere los efectos referidos.

2. La extraccion localizada se realizara mediante campana de captacion de los humos y
olores, dotada de filtros de retencion de grasas y sélidos en suspensién. Posteriormen-
te los humos seran dirigidos al exterior mediante conductos exclusivos (chimeneas)
cuya trayectoria terminara en un punto de evacuacién que cumpla con las condiciones
siguientes:

2.1. El punto de evacuacion estara situado a una cota superior a 2 m. sobre el alero de
la edificacion en que se sitle la actividad.

2.2. El punto de evacuacion estard retranqueado al menos 1,5 m. sobre el plano de la
fachada por la que discurra la chimenea (cuando sea exterior).

2.3. Cuando existan construcciones colindantes con altura superior a la del edificio en
gue se proyecta el conducto de evacuacion de ventilacién, se evitaran posibles moles-
tias a los ocupantes de tales construcciones adoptando una de las soluciones construc-
tivas siguientes:

- Elevacion de la chimenea en cuestion por la fachada del edificio colindante afectado
por la misma, hasta superarlo en las condiciones establecidas en los apartados 2.1. y
2.2.

- Separacion horizontal del punto de evacuacion hasta que dicho punto quede fuera de
la zona de proteccion del edificio afectado. Esta circunstancia se daréd cuando la distan-
cia entre el punto de evacuacion y el edificio afectado sea igual 6 superior a la diferen-
cia de altitud entre dicho punto y la cumbrera del edificio afectado. En cualquier caso
esta distancia no sera inferior a 8 m.

2.4. Cuando se instale una chimenea por la fachada de un edificio su trazado discurrira
de forma que no afecte la servidumbre de luces y vistas del mismo. Se entendera que
dicha servidumbre no queda afectada cuando la distancia comprendida entre un ex-
tremo de la chimenea y el extremo de la ventana habitable méas proxima sea igual 6
superior a 2 veces el fondo de la chimenea, incluido el revestimiento de la misma.
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2.5. Las chimeneas se construiran con material resistente a la corrosion. Las juntas
entre los distintos elementos que las componen se realizardn herméticamente, de mo-
do que no existan fugas que puedan ocasionar molestias al entorno residencial. Cuan-
do la chimenea discurra por una fachada principal, el disefio de la misma debera aco-
modarse a la composicién estética de la fachada.

2.6. Cuando la trayectoria del conducto de evacuacion de humos y olores sea interior,
deberan acreditarse en el proyecto de actividad los datos siguientes:

- Caracteristicas materiales del conducto de evacuacion.
- Minima seccidn libre en toda la trayectoria del conducto.

- Calculo de la velocidad de circulacidon del aire evacuado, justificando la ausencia de
ruido en el entorno residencial del conducto.

- Certificacién de la estanqueidad del conducto a la presion de trabajo del sistema de
extraccion.

2.7. Queda prohibida la utilizacién de los conductos comunitarios de ventilacién como
vias de evacuacion de humos y olores. Cuando estos conductos arranquen en la planta
baja o inferiores, seran sellados a fin de evitar transmision de olores. Asimismo seran
cerrados herméticamente todos los huecos constructivos por donde discurran las dife-
rentes instalaciones comunitarias de la edificacion.

3. Para el disefio de la capacidad de un sistema de extraccion localizada se tendran en
cuenta los siguientes factores:

- Que la velocidad de aspiracion en la campana extractora sea suficiente para la capta-
cién de los humos u olores en el punto de emision.

- Que el caudal desplazado sirva para realizar un minimo de 10 renovaciones por hora
del volumen del recinto (cocina) donde se producen los humos u olores.

4. Queda prohibida la instalaciéon de actividades que requieran un sistema de extrac-
cion localizado cuando no sea posible cumplir los requisitos técnicos determinados en
el presente articulo.

5. Queda prohibida la instalacién de ventanas practicables en las cocinas. Unicamente
se admitira la existencia de ventanales fijos para facilitar la iluminacién natural.

6. La ventilacion de los aseos podra realizarse de forma natural directa al exterior 6 de
forma mecanica. En caso de efectuarse de forma mecanica, el sistema se ajustara a
las caracteristicas siguientes:

- El sistema de ventilacion serd independiente del resto de los equipos de ventilacion.

- El caudal extraido sera suficiente para garantizar 6 renovaciones por hora.

- La extraccién podra dirigirse a la fachada del establecimiento de acuerdo con lo es-
pecificado en el apartado 4.1. del art. anterior
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Apartado 7.- instalacion de Climatizacion.
Articulo 5.04.39.-

Esta instalaciéon no es obligatoria en los establecimientos publicos. En caso de proyec-
tarse su instalacion, se realizard cumpliendo las caracteristicas técnicas siguientes:

a) Las rejillas de impulsion y extraccion del aire de condensacién estaran a una altura
minima de 3 m. sobre la rasante exterior de via publica.

b) La extraccion del aire de condensacion se efectuard perpendicularmente a la facha-
da, y con una velocidad tal que no produzca ruido superior al determinado en la Orde-
nanza Municipal de Ruidos.

c) La temperatura del aire de condensacidén expulsado al exterior sera tal que no pro-
duzca afectacion al entorno residencial existente.

d) En el proyecto de actividad se determinara la descripcidn técnica de la instalacion,
mediante la correspondiente memoria y planos de ubicacién de maquinaria y distribu-
cién en planta de la red de conductos. Asimismo se justificard el montaje antivibratorio
de los equipos electromecanicos.

e) En caso de ser instalados en patios, azoteas 06 terrazas, sobre los que se disponga
del correspondiente derecho de servidumbre de uso 6 propiedad, se instalaran con la
debida proteccion de aislamiento acustico que garantice el cumplimiento de los niveles
de ruido exterior legalmente establecidos.

f) Las extracciones de aire viciado, realizadas para compensar la impulsidon de aire
exterior de renovacion ambiental, se disefiaran de acuerdo con lo dispuesto en el apar-
tado 6.

g) En todo caso, los sistemas de climatizacidn instalados se disefiaran de acuerdo con
las normas reglamentarias sectoriales que les afecten, quedando sujetas a cuantas
autorizaciones 6 permisos determinen las administraciones competentes.

Apartado 8.- Instalacidon de Proteccion contra Incendios

Articulo 5.04.40.-

Deberan adecuarse a lo especificado en el Reglamento de instalaciones de proteccion
contra incendios, a la actual Norma Basica de la Edificacion sobre Condiciones de Pro-
teccion contra Incendios y al Reglamento General de Policia de Espectaculos Publicos y
Actividades Recreativas.

Seccion 43.- Regulacion de los Aspectos técnicos

Apartado 1.- Alturas Minimas.

Articulo 5.04.41.- Altura minima de los locales

Para poder albergar alguna de las actividades sujetas a la presente Ordenanza, los
locales en su estado original deberan disponer de la altura minima libre de 3,20 mts.
para poder garantizar una adecuada ejecucién material de las diversas instalaciones
gue las componen. Esta altura debera existir al menos en el 80 % de la superficie del

recinto.

Con objeto de comprobar estos requisitos, se incluird en la documentacion técnica
adjunta a la solicitud de Licencia de Actividad los planos necesarios del estado actual.
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Articulo 5.04.42.- Altura minima de las actividades

Una vez realizada la ejecucion material de la actividad, la altura minima libre exigida
para la misma dependera del uso a que se destinen las distintas zonas que la compo-
nen.

Estas alturas quedan fijadas en los valores minimos siguientes:

Uso publico 2,80 mts (1)
Uso de cocina / oficio 2,50 mts
Aseos 2,20 mts
Almacén 2,00 mts

(1) Se admiten cotas hasta un minimo de 2,50 mts en la planta baja, siempre que la
superficie afectada sea inferior al 20 %.

Asimismo, se admiten cotas de 2,50 mts. en las entreplantas y sétanos.

Apartado 2.- Recintos de Manipulacion de alimentos.

Articulo 5.04.43.- Definiciones.

1. Se denomina cocina al recinto independizado del resto de los usos, destinado a la
elaboracién de alimentos, mediante tratamiento de calor.

2. Se denomina oficio al espacio, independizado del resto del local, destinado a la ela-
boracién, manipulacién y conservacion de alimentos que se presentaran como raciones
y pinchos frios y/o calientes.

Articulo 5.04.44.- Superficies construidas minimas.

La superficie destinada a cocina sera superior a la suma del 10% de la zona destina a
publico, mas el 15% de la del comedor, y siempre tendra un minimo de 8 m2.

La superficie destinada a oficio supondra un 10% de las dimensiones de superficie Util
de todo el local, y siempre con un minimo de 5 m2.

Articulo 5.04.45.- Dotaciones minimas.
1. En general:

Frigorifico para alimentos con capacidad suficiente y con termdémetro de lectura exte-
rior.

Lavavajillas de capacidad suficiente que garantice una temperatura del agua de acla-
rado de 80 ©°C.

Superficie de manipulacion de alimentos en buen estado, de material atéxico, de facil
limpieza y desinfeccién, resistente a la corrosién y de dimensiones suficiente segun el
volumen de trabajo.

Cubo de basura de cierre hermético.

Agua caliente sanitaria - Lavamanos de acciéon no manual.

Utiles de aseo: dosificador de jabdn, sistema de secados de mano de papel de un solo
uso.
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La disposicién del mobiliario sera tal que evite la formacidon de huecos de dificil acceso.

La cocina no sera la Unica via de acceso al almacén, al objeto de que el suministro de
mercancias no se efectle a través de ella.

Los establecimientos que utilicen amasadora para la harina, dispondran de una zona
aislada al efecto.

Fregadero y lavamanos de accién no manual en nimero suficiente de acuerdo con el
volumen de la actividad a desarrollar que se ubicaran en lugares adecuados.

Habra zonas o superficies de trabajo diferenciadas, con dimensiones y separacion sufi-
ciente, de forma que no se puedan producir contaminaciones.

2. En cocinas de gran capacidad:

En aquellos establecimientos cuyo aforo sea superior a 120 comensales, necesitara
ademas:

Una camara exclusiva para la conservacion de platos preparados, con tamafio adecua-
do y alejada de los focos de calor y de la zona de materias primas, sin atravesar zonas
de elaboracion.

El acceso a vestuarios del personal manipulador no se realizard a través de zonas de
trabajo.

Accesos independientes: uno de entrada de materias primas y otro de salida de comi-
da preparada.

Zona exclusiva para la preparaciéon de materias primas, con cdmaras, utensilios de
trabajo, lavamanos y fregaderos independientes.

Articulo 5.04.46.- Condiciones constructivas de los oficios y cocinas.

A) Techos, Suelos y Paredes:

Las superficies de las paredes y suelos seran impermeables, no absorbentes, no toxi-
cas y faciles de limpiar y desinfectar. Los suelos seran antideslizantes y las paredes
estaran alicatadas en toda su altura, siendo de color claro.

Los techos estaran disefados, construidos y acabados de tal forma que impidan la
acumulacién de suciedad y reduzcan la condensacidn, la formacién de moho y el des-

prendimiento de particulas. Seran de color claro.

Las uniones entre paredes y entre paredes y suelos no formaran angulos ni aristas
vivas.

B) Huecos:

En los oficios, los huecos de iluminacion y ventilacion natural deberan estar dotados de
rejilla de malla adecuada para evitar el paso de insectos.

En cocinas, los huecos en fachada no podran ser practicables.
C) Iluminacion:

La iluminacién natural debera complementarse de forma artificial, proporcionando sufi-
ciente intensidad luminica, que vendra determinada por un minimo de 500 lux. El sis-
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tema de iluminacion estara debidamente protegido de manera que en caso de rotura
no contamine los alimentos y su fijacion al techo o paredes se hara de forma que sea
facil su limpieza y evite la acumulacién de polvo.

Apartado 3.- Expedicién de Alimentos.
Articulo 5.04.47.-

Los locales objeto de esta Ordenanza podran optar, si las caracteristicas técnicas lo
permiten, por el servicio o no de alimentos, y en este caso, de su expedicion en barra,
en mesas dentro del mismo espacio donde se halle la barra, o en comedor independi-
zado.

Articulo 5.04.48.-

La expedicidon de alimentos en locales que no posean ni cocina ni oficio, solo podra
consistir en bolleria, productos envasados industriales (patatas fritas, frutos secos,
sandwiches, etc.) y en cualquier caso necesitaran las instalaciones frigorificas adecua-
das en el caso de tratarse de productos que asi lo requieran, asegurando una tempera-
tura maxima de conservacion de 6° C.

Articulo 5.04.49.-

El servicio de comidas, frias o calientes, para aquellos establecimientos que posean
cocina u oficio, se podra realizar en la barra, en las mesas anexas a la zona de barra o
en el comedor. A estos efectos se entendera el comedor como aquella zona separada
de las del resto del local, que se utiliza preferentemente para el servicio de comidas, y
se halla dotado de las correspondientes mesas vy sillas.

Articulo 5.04.50.-

La conservaciéon de alimentos mediante dispositivos calorificos garantizara una tempe-
ratura minima de 70° C en el interior de los mismos.

Articulo 5.04.51.-

En cualquier caso, los productos no envasados que se expongan en la barra y que no
requieran conservacion mediante frio o calor se protegeran mediante vitrinas exposito-
ras u otro tipo de cobertura que garantice la imposibilidad de su contaminacion.

Articulo 5.04.52.-

La superficie minima construida independiente para uso de comedor sera del 25 %, de
la superficie del local con un minimo de 15 m2.

Las mesas ocuparan un minimo 60 % de la superficie del recinto destinado al come-
dor.

Apartado 4.- Zona de Barra.

Articulo 5.04.53.-

1. Se define como zona de barra el espacio no accesible al publico y utilizado por el
personal para la expedicidon y servicio de alimentos y bebidas. En el supuesto de res-

taurante sin barra, la denominada barra de servicio o de cortesia no superara el metro
y medio de longitud.
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2. En el mueble que se instale en esa zona se podran servir alimentos y bebidas, asi
como exponerlos en las condiciones higiénicas, bien por calor o frio, si lo requieren los
productos expuestos, descritos en los articulos 5.04.51 a 5.04.56.

Articulo 5.04.54.-

La zona de barra dispondra de lavavasos con agua caliente para el lavado de la crista-
leria, vajillas y otro utillaje usado y un fregadero-lavamanos dotados de agua fria y
caliente.

Articulo 5.04.55.-

En la zona exterior de la barra destinada a la permanencia del publico se dispondra de
papelera o recipientes desmontables para el depdsito de papeles y desperdicios. El
nimero minimo de estos contenedores sera de uno por cada dos metros de longitud
de barra.

Articulo 5.04.56.-

1. Existird un sistema fijo y continuo de pavimento en la zona de barra.

Las paredes, suelos y techos de la zona de barra seran de material impermeable y de
facil limpieza y desinfeccion.

2. Los escaparates, estanterias, mostradores, asi como los elementos de decoracidn,
seran de materiales a 15 cm., de forma que se facilite su limpieza.

El mobiliario utilizado se mantendra en un correcto estado de conservacién.

3. Se prohibe en la zona de barra la tenencia de aparatos que necesitan extraccion de
humos o cualquier otro cuyo uso suponga la transformacion y elaboraciéon de alimen-
tos.

Apartado 5.- Zona de Publico.

Articulo 5.04.57.-

La zona de uso publico sera aislada y diferenciada de cualquier otra ajena a su cometi-
do especifico. Estara construida con materiales que posibiliten una facil limpieza y des-

infeccion.

Podra estar dotada de mobiliario que se hallard en un correcto estado de manteni-
miento y limpieza.

Apartado 6.- Almacenes.
Articulo 5.04.58.-

Todos los establecimientos deberan contar con un recinto destinado exclusivamente a
almacén con la superficie minima de 4 m2.

Articulo 5.04.59.-
1. Los paramentos del almacén seran lisos y de facil limpieza y dispondra de baldas,

estanterias, etc., de material facilmente lavable, de forma que se pueda depositar
adecuadamente los alimentos y Utiles, evitando su contacto con el suelo.
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2. La ventilacion sera apropiada, natural o forzada, evitando la entrada de polvo y la
circulaciéon no controlada de aire.

Articulo 5.04.60.-

Dispondran de instalaciones frigorificas y/o congeladores para los productos que re-
qguieran conservacidén por medio del frio, debiendo existir separacion fisica entre pro-
ductos elaborados y materias primas.

Articulo 5.04.61.-

Existird un armario o zona especifica para los productos téxicos de limpieza, de forma
que se almacenen totalmente separados de los alimentos.

Apartado 7.- Servicios Higiénicos.
Articulo 5.04.62.-

Todos los establecimientos de hosteleria, dispondran de servicios higiénicos abiertos al
publico, dotados de aseo y anteaseo.

Se entiende por aseo el recinto donde se ubica el inodoro y por anteaseo el espacio
previo al aseo que independiza el aseo del resto del local evitando la comunicacién con
locales de manipulacion, almacenamiento o consumo de alimentos.

En el anteaseo se ubicaran, al menos, un lavabo dotado de agua caliente y fria, jabon
liquido, sistema de secado de manos de un solo uso y en su caso papelera.

Los aseos estaran diferenciados para cada sexo, el conjunto de los servicios higiénicos
cumplira las siguientes condiciones:

Superficie construida Aseos Dotaciones

del local superficie
minima

entre 50 y 100 m2 2 aseos (1 adaptado) 2 inodoros (1 adaptado)
anteaseo comun
7 m2

entre 100 y 200 m2 2 aseos adaptados 2 inodoros (adaptados)
anteaseo diferenciado 1 urinario de hombres
12 m2

entre 200 y 500 m2 2 aseos adaptados 4 inodoros (2 adaptados)
anteaseo diferenciado 2 urinarios de hombres
17 m2

mas de 500 m2 2 aseos adaptados 6 inodoros (2 adaptados)
anteaseo diferenciado 3 urinarios de hombres
20 m2

Articulo 5.04.63.-

Las paredes y suelos serdn de material liso, impermeable, no absorbente y de facil
limpieza y desinfeccidén. Las uniones entre paredes y suelos no presentaran aristas
vivas.

Articulo 5.04.64.-
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La ventilacion de los aseos podra realizarse de forma natural directa al exterior o de
forma mecanica. En caso de instalar ventilacion mecanica se ajustara a las siguientes
caracteristicas:

- El sistema de ventilacion sera independiente del resto de los equipos de ventilacion

- El caudal extraido sera suficiente para garantizar seis renovaciones por hora.

- El sistema de ventilacién funcionara de forma que se garantice la ausencia de olores.
Articulo 5.04.65.-

No podra utilizarse como via de evacuacion aquellos conductos interiores de la edifica-
cién (SHUNT) de uso compartido con el resto de la vecindad. Estos conductos seran
clausurados herméticamente a fin de evitar transmisiones de olores al resto de la edifi-
cacién.

Articulo 5.04.66.-

Los servicios higiénicos se mantendran en las debidas condiciones de limpieza, desin-
feccion y desodorizacion.

Los aseos estaran dotados permanentemente de papel higiénico y escobilla y dispon-
dran ademas, en los de sefioras, de contenedores higiénicos.

Articulo 5.04.67.-

1. Los establecimientos con oficio deberan contar con un armario o taquilla por traba-
jador y con compartimentos separados fisicamente para el depdsito de ropa de trabajo
y calle, asi como para los zapatos.

2. Los establecimientos con cocina dispondran de un recinto de al menos de 4m2 con
un espacio independiente para el inodoro y un vestuario-ante aseo donde podran ubi-
carse las taquillas y el lavamanos que sera de accidon no manual con agua fria y calien-
te.

3. En los establecimientos con cocina de gran capacidad el recinto dispondra de al
menos 6 m2 con las caracteristicas antes mencionadas.

Apartado 8.- Basuras.
Articulo 5.04.68.-

Los recipientes higiénicos de recogida de residuos soélidos sera de facil limpieza y des-
infeccion, de uso exclusivo, cierre hermético, de apertura no manual, provistos de
bolsas de material impermeable y adecuadamente emplazados. Se evacuaran segun lo
dispuesto en la Ordenanza de Limpieza.

Articulo 5.04.69.-

1. Todos los establecimientos que elaboren algun tipo de alimentos y no dispongan de
un servicio de retirada de basuras diario debera disponer de un local o zona indepen-
diente de dimensiones suficientes en funcidn de las necesidades y construida con ma-
teriales de facil limpieza y desinfeccion para el almacenamiento de basuras.
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2. Si poseen desaglies, los mismos estaran provistos de cierres hidraulicos y con reji-
llas que impidan el acceso de roedores.

3. La ventilacién sera apropiada, natural o forzada, evitandose en todo momento las
molestias a los vecinos por los olores evacuados.

4. Los establecimientos con una superficie superior a 330 m2 dispondran obligatoria-
mente de un recinto especifico para el almacenamiento de basuras con la superficie
adecuada a las caracteristicas del local que sera como minimo de 5 m2.

Apartado 9.- Regulacion de la MUsica y Espectaculos.

Articulo 5.04.70.-Definiciones.

1. Se considera como instalacion MUSICAL la implantacion de cualquier sistema de
reproduccidn sonora en los establecimientos publicos.

La implantacion de cualquier sistema de reproduccién sonora queda sujeta a lo dis-
puesto al efecto en la Ordenanza Municipal de Ruidos Vigente.

2. Se considera como ESPECTACULO, la posibilidad de ofrecer en directo cualquier
expresion artistica de caracter audiovisual, en un establecimiento publico.

Articulo 5.04.71.-Clasificacion de las instalaciones musicales.

1. Actividades sin musica. televisor, con un volumen maximo de emision de 75 dB-A y
sin posibilidad de desvincular los altavoces del propio aparato.

2. Actividades con musica a volumen Medio.

Son aquellos establecimientos publicos en los que existe, o bien se pretende instalar
un sistema de reproduccion sonora con un nivel de emision maximo comprendido en-
tre 76 y 90 dB-A.

3. Actividades con musica a volumen Alto.

Son aquellos establecimientos publicos en los que existe, o bien se pretende instalar
un sistema de reproduccién sonora con un nivel de emision maximo comprendido en-
tre 91 y 95 dB-A.

4, Actividades con Pista de baile.

Son aquellos establecimientos publicos en los que existe, 6 bien se pretende instalar
una pista de baile y/6 un sistema de reproduccién sonora con un nivel de emision
maximo comprendido entre 96 y 105 dB-A.

5. Actividades con Escenario.

Son aquellos establecimientos publicos en los que se pretende ofrecer en directo es-
pectaculos de cualquier naturaleza. Para poder optar al desarrollo de estas actividades
es preceptivo considerar una hipdtesis de emision de emisidon sonora comprendida
entre 96y 105 dB-A para el calculo del aislamiento correspondiente.
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Articulo 5.04.72.- Aislamiento acustico.

1. Nivel de exigencia.

El nivel de aislamiento acustico a ruido aéreo Ia exigido a los diversos establecimientos
publicos vendra determinado, entre otros aspectos, a partir del nivel de emisidon (NEI)

declarado para los equipos de reproduccion sonora a implantar en la actividad.

De acuerdo con la clasificacion establecida en el art. anterior, se determinan los aisla-
mientos siguientes:

a) Actividades Sin musica Ia >= 60
dB-A

b) Actividades con musica Media Ia >= 65
dB-A

c) Actividades con musica alta Ia >= 72 dB-A
d) Actividades con Pista de baile Ia >= 80
dB-A

e) Actividades con escenario Ia >= 80
dB-A

Asimismo el nivel de aislamiento acustico vendar determinado por el horario solicitado
para la actividad y por el grupo que le corresponda en caso de resultar valores distin-
tos de aislamiento aplicando los criterios referidos anteriormente se adoptarad el mas
exigente.

2. Control de aislamiento.
De acuerdo con lo dispuesto en la Ordenanza de Ruidos, el control del aislamiento
acustico se efectuara por los Servicios Técnicos Municipales una vez ejecutada dicha

partida de obra.

Sin el informe favorable del control realizado no se podré continuar con el resto de las
obras.

Articulo 5.04.73.- Pista de baile y escenario.

1. La pista de baile dispondra de una superficie minima del 10% del total construido de
la actividad, con un minimo absoluto de 25 m2. Este elemento constructivo es de ca-
racter obligatorio en las actividades de Discoteca.

2. El escenario dispondra de una superficie minima del 5% del total construido de la
actividad, con un minimo absoluto de 20 m2. El fondo minimo del escenario sera de 4
m. La altura minima libre del escenario sera de 2,50 m. Este elemento constructivo es
de caracter obligatorio en las actividades que ofrezcan espectaculos.

Articulo 5.04.74.- Camerinos.

Los camerinos son obligatorios en las actividades que presenten espectaculos. Se ins-
talaran en nimero de dos, con una superficie minima de 10 m2 y estaran dotados de
los servicios siguientes:

- Mesa tocador con dos asientos.

- Armario ropero.

- Servicios higiénicos.
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Apartado 10.- Proteccion contra incendios.
Articulo 5.04.75.-

Se darad cumplimiento a la Norma Basica de la Edificacion sobre Condiciones de Protec-
cién contra Incendios y al Reglamento General de Policia de Espectaculos y Actividades
Recreativas. Especialmente en lo referente a materiales y a las vias de evacuacion.

Seccion 52.- Otras Disposiciones.
Articulo 5.04.76.-

Con relaciéon a las condiciones del personal, vestuario del mismo, higiene de los loca-
les, condiciones sanitarias de las materias primas y alimentos preparados, manipula-
ciones permitidas y prohibidas, etc., se estard a lo dispuesto en el Real Decreto
2.817/1983, Reglamentacién Técnico-Sanitaria de Comedores Colectivos, o reglamen-
taciones que lo modifiquen o sustituyan.

Articulo 5.04.77.-

Los locales de hosteleria contemplados en esta Ordenanza realizaran un tratamiento
de desinfeccion, desinsectacion y desratizacion con una periodicidad al menos anual, y
siempre que se crea oportuno si las condiciones higiénico-sanitarias lo exigen.

Este tratamiento se realizayé por empresas registradas en los Servicios de Agricultura
de la Diputacidén Foral de Alava, utilizandose productos autorizados y/o homologados
por los Organismos competentes.

Articulo 5.04.78.- Venta de Alcohol.

1. Los establecimientos de hosteleria recogidos en el cuadro de tipologias y objeto de
esta Ordenanza podran optar por el servicio o no de bebidas alcohdlicas.

2. La expedicién de bebidas alcohdlicas en locales no autorizados se tipificara como
infraccion administrativa.

3. Queda totalmente prohibido el servicio de bebidas alcohdlicas a menores de 18 afios
y para ello se estara a lo dispuesto en la reglamentacion vigente.

Articulo 5.04.79.-
Aquellos establecimientos de hosteleria cuyo aforo supere las 300 personas, deberan
elaborar el correspondiente Plan de Emergencia de acuerdo con lo establecido en la

Ley de Espectaculos Publicos y Actividades Recreativas.

Seccién 63.- Condiciones Higiénico-Sanitarias en los Establecimientos de temporada vy
transitorios.

Apartado 1.- Establecimientos de temporada.
Articulo 5.04.80.- Emplazamiento.
1. Los establecimientos de temporada no podran instalarse en aquellos lugares que

supongan peligro para los usuarios y empleados. Debiendo estar, ademas, aislados de
cualquier foco de contaminacion.
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2. La ubicacion serd tal que el funcionamiento de la actividad no cause molestias o
peligro al vecindario, usuario, ni seran susceptibles de ser ellos mismos causa de con-
taminacién.

3. En todo caso, la ubicacién serd autorizada mediante la correspondiente licencia mu-
nicipal, a la que se acompafara un pliego de condiciones higiénico-sanitarias que el
solicitante deberd comprometerse a cumplir.

Articulo 5.04.81.- Condiciones de los locales e instalaciones.

1. Todos los locales destinados a establecimientos de temporada, estaran convenien-
temente diferenciados y debidamente aislados de otros cometidos o actividades.

2. Dispondran de capacidad de almacenamiento e instalaciones frigorificas suficientes
para aquellos productos que requieran conservacion por el frio. En ambos casos los
productos alimenticios estaran debidamente protegidos y aislados de otros.

3. Los materiales utilizados en la construccion de estos establecimientos seran idéneos
para su uso, impermeables, facilmente lavables y en ningln caso susceptibles de ori-
ginar intoxicaciones o contaminaciones.

4. Las dependencias de servicios de comidas, elaboracion o manipulacion, conserva-
cion y almacenamiento, deberan ser adecuadas para el uso al que se destinan, no
siendo utilizadas simultdneamente para otros cometidos.

5. En caso de tener cubierto el espacio destinado a comedor, esta cubierta sera de
material adecuado, de facil limpieza y que evite la caida de sustancias extrafias sobre
los alimentos.

Articulo 5.04.82.- Las cocinas.

1. Los locales destinados a este uso deberan ser apropiados.

2. Las dimensiones seran suficientes y estaran debidamente iluminadas.

3. El suelo sera liso, impermeable, continuo y lavable.

4. Los paramentos verticales tendran superficies lisas no absorbentes y seran de ma-
teriales que permitan su lavado.

5. Las cubiertas o techos estaran construidas de forma que no se acumule polvo ni
vapores de condensacion y garanticen una facil limpieza.

6. Dispondran de agua corriente potable, fria y caliente, o depdsito de agua clorada.

7. Las aguas residuales abocaran en la red de alcantarillado publico, garantizando la
proteccién sanitaria del entorno.

8. Existird un lugar especifico para el almacenamiento de residuos, que dispondra de
recipientes higiénicos, inalterables, de facil limpieza, con tapa de cierre hermético y sin
posibilidad de acceso para animales a los mismos. La evacuacion de dichos recipientes
se efectuara diariamente.

9. Dispondran de dispositivos en los que los operarios y manipuladores podran lavar
las manos con jabodn y toallas de un solo uso. Estos puntos de agua seran de acciona-
miento a pedal u otro sistema no manual.
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10. Contaran con medios o instalaciones adecuadas para garantizar la conservacion de
los alimentos. Solo podran elaborar y vender aquéllos que sean capaces de mantener
en condiciones sanitarias adecuadas, ya sea por la conservacion en frio o por medio
del calor.

11. Los alimentos expuestos al publico deberan estar protegidos y conservados ade-
cuadamente, de forma que no sufran alteraciones, debiendo existir sistemas de pro-
teccidén, como vitrinas u otros, que impidan la accidn directa de la luz solar sobre los
alimentos.

Apartado 2.- Establecimientos transitorios.
Articulo 5.04.83.-
1. Condiciones higiénicas de los establecimientos transitorios.

- Su emplazamiento estara aislado de cualquier causa de contaminacion o insalubridad
y alejarlo en lo posible de viviendas que eviten molestias y peligros al vecindario o
usuario.

- Estaran dotadas de agua potable, y conectadas a la red de saneamiento municipal.
No se verteran a la red de alcantarillado sustancias no asimilables o aguas residuales
urbanas.

- Dispondran de lavavajillas o, en caso contrario, la vajilla serad de uso desechable.

- Los materiales utilizados en la construccion de la txosna seran idéneos para su uso,
impermeables, facilmente lavables y en ningln caso susceptibles de originar intoxica-
ciones o contaminaciones.

- Existiran dispositivos en los que los operarios y manipuladores podran lavarse las
manos, con jabdn y toallas de un solo uso.

- Contaradn con los medios e instalaciones adecuadas (frigorificos, vitrinas,...) para
garantizar la conservacién de los alimentos que alli se expendan. La exposicion de
alimentos perecederos asi como natas, cremas, ensaladillas,... se realizara mediante
vitrinas refrigeradoras.

- Los alimentos y bebidas procederan de Industria Autorizada y se conservaran en sus
envases originales hasta el momento de ser servidos.

- En el estado de limpieza de las instalaciones se observara la maxima pulcritud. Se
realizara diariamente, utilizando productos desinfectantes. Los productos empleados
en la limpieza se almacenaran separadamente de los alimentos y bebidas, y estaran
etiquetados con claridad.

-Los residuos se depositaran en recipientes estancos, separados convenientemente de
las zonas de manipulacion de alimentos, debiendo evacuarse diariamente.

2.- Otras condiciones
- Respecto al personal estara en posesion del Carnet de Manipulador de Alimentos.

- Dispondran de extintores en nimero suficiente para prevenir los posibles incendios
que se pudieran derivar.

- Se exhibirdn cartas o listas de precios, de forma legible y sin necesidad de consulta
alguna.
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- El material susceptible de reciclaje (cartones, vidrios, etc.) sera depositado de forma
selectiva en los contenedores mas cercanos.

Disposicién Transitoria

1. Los expedientes iniciados con anterioridad a la entrada en vigor de esta Ordenanza
se tramitaran con arreglo a las disposiciones vigentes en el momento de su incoacidn.

2. Quienes fueran titulares de autorizaciones y licencias seguiran disfrutando de sus
derechos conforme al contenido de sus titulos administrativos, sin perjuicio de que
hayan de adaptarse a la presente Ordenanza a tenor de las resoluciones que recaigan
en virtud de los procedimientos correspondientes.

Disposicion Derogatoria

Quedan derogadas la “Ordenanza Municipal Reguladora de los aspectos constructivos
de establecimientos publicos y actividades recreativas”, asi como su Anexo aprobado
definitivamente por Decreto Foral num. 910, de 24 de mayo de 1988 y la “Ordenanza
Reguladora de la ubicacion de los establecimientos del Gremio de Hosteleria.

Anexo II: Zonificacion segun ordenanza especifica.

Anexo III: Horarios.

Decreto 296/1997, de 16 de diciembre, por el que se establecen los horarios de los
espectaculos publicos y actividades recreativas y otros aspectos relativos a estas acti-
vidades en el ambito de la Comunidad Auténoma del Pais Vasco.

Los locales o instalaciones de hosteleria que a continuacion se relacionan, tendran el
siguiente horario general de cierre, en funcion de las actividades especificadas en las
correspondientes licencias municipales de establecimiento, con independencia de la
actividad fiscalmente declarada:

Grupo I.- Locales e instalaciones autorizados especificamente para menores de edad, o
con

autorizacion para expender bebidas sin alcohol y alimentos sin que suponga actividad
de restauracion, tales como:

Salas de baile y fiestas juveniles, discotecas juveniles, degustaciones, heladerias, cho-
colaterias, churrerias, croisanteries, salones de té y asimila-
Grupo II.- Locales e instalaciones con autorizacion para expender bebidas con alcohol
o ejercer actividades de restauracion, tales como:

Tabernas, bodegas, bares, cafés-bares, snacks, restaurantes, asadores, cafeterias,

autoservicios, casas de comida, txokos, sociedades gastrondmicas, sidrerias y asimila-

GRUPO 1III.- Locales e instalaciones con autorizacion para disponer, como actividad
especial, de musica sin pista de baile, tales como:
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Bares especiales, whiskerias, clubs, bares-americanos, pubs, disco-bares, karaokes y
asimila-

GRUPO 1V.- Locales e instalaciones con autorizacion para disponer de musica con pis-
ta de baile o realizar espectaculos, tales como:

Salas de fiestas, salas de baile, discotecas, cafés-teatros, restaurantes con espectacu-
los y asimila-
El horario de cierre de los locales e instalaciones y finalizacion de otros espectaculos o
actividades a que se refiere el presente Decreto se incrementara :

a) Una hora los viernes, sabados y visperas de festivos.

b) Media hora desde el 1 de junio al 30 de setiembre.

¢) Dos horas:

- Con ocasion de las fiestas patronales de cada municipio. A estos efectos se entende-
ran por fiestas patronales las establecidas oficialmente por cada Ayuntamiento en su

término municipal.

- De jueves a lunes de Semana Santa, de jueves a martes de Carnavales y desde el 21
de diciembre al 6 de enero en Navidades.

- Con ocasion de otros acontecimientos de caracter ferial, certamenes, exposiciones o
analogos, que hayan sido calificados como de interés turistico por el propio ayunta-
miento o por el 6rgano competente de la Comunidad Auténoma, para fechas concretas
y con maximo de diez dias por afio natural.

Las ampliaciones generales de horarios a que hacen referencia los apartados anterio-
res seran acumulativas.

Anexo I: Tipologia de Establecimientos publicos.
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